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GIGLI TRICOLORE | JESCE 12X500G
SKU: 13466

Typ av pasta: Torkad Durumvetepasta - tre farger.

Karaktar: Bronsvalsad och 1dngsam torkningsprocess.

Servering: Nykokt - med tomatsas, pesto eller en graddbaserad sas med grénsaker och/eller kott.
Storlek/Volym: 500 g x 12

PRODUKT BESKRIVNING
Gigli tricolore, eller "tre fargade liljor" pa italienska, ar en pastasort som harstammar fran Toscana i

centrala ltalien.

Gigli har en unik form som liknar sma liljor, med rafflade kanter och blomblad som buktar uppat.
Gigli tricolore ar en variant av denna pastasort, dar pastan har tre olika farger - gron, vit och rod -
som kommer fran tillsatta ingredienser som spenat, tomat och vete.

Gigli tricolore &r en relativt ny pastasort som bérjade tillverkas pa 1980-talet, men den har snabbt
blivit popular bade i Italien och internationellt pa grund av sin unika form och fargglada utseende.
Gigli tricolore serveras ofta med olika saser, sdsom tomatsas, pesto eller en graddbaserad sas med
gronsaker och/eller kétt. Pastan &r ocksa ett populart val for festliga tillfallen pa grund av sin
festliga och vackra form.
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Ingredienser: durumvetemjol*, tomatpulver 3%, extrakt av paprika 0,6%, spenatpulver 3%,
vatten. *Ursprungsland: Italien.
Kan innehalla spar av: soja, senap, mollusker/blétdjur.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1494 k) / 352 kcal
Fett 1,69
- varav mattade fettsyror 0,49
Kolhydrater 73,09
- varav sockerarter 2,19
Protein 14,09
Salt 0,01g

il gusto delle cose semplici - enastaende i all sin enkelhet

Pasta Jesce foéddes ur en familjs eviga karlek till territoriet: Puglia.

Foralskad i regionens smaker och trogen rotterna av sin stad; Altamura - staden som

ar kand for sina DOP-brdd och otaliga kvarnar - borjar foretagets hantverksproduktion av farsk och
torkad pasta.

Jesce har alltid gjort sin pasta pa samma satt - anvander endast bronsmunstycken - olika till varje
form - som skanker pastan dess typiska stravhet och gor att -sasen fastnar battre, samt den
langsamma torknings-processen i 40-45°C i upp till 48 timmar.

Resultatet blir en fantastisk pasta!
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Gigli Tricolore - Wufi Ghace
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Giglitrcolore -"ire fargade lijor"
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2023/03/13466_Gigli-Tricolore_Pasta-Jesce.pdf

