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GIANRUBYOTTO BOELLA&SORRISI 1 KG
SKU: 13860

o

Ljusrosa Nougatpralin
Storlek/Volym: 1 kg / ca 96 st
Antal/kartong: 4

PRODUKT BESKRIVNING

Ljusrosa Nougatpralin

Typ: Handgjord. Vi forvandlar kakaobdnan till ljuvlig choklad.

Karaktar: Mjuk, och len nougatpralin. Ruby-choklad blandat med hasselndtter.
Servering: Njut tillsammans med en god kopp espresso.

Storlek/Volym: 1 kg / ca 96 st

Antal/kartong: 4
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Ingredienser: socker, kakaosmor, Hasselnot* Piemonte IGP 20%, helmjolkspulver,
kakaomassa**, emulgeringsmedel: sojalecitin, antioxidationsmedel: citronsyra, naturlig arom:
vanilj. Kakao: minst 40%. *Ursprungsland: EU. **Ursprungsland: icke EU. Kan innehalla spar av: -
andra notter.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 2496 kJ / 598 kcal
Fett 43,09
- varav mattade fettsyror 19,0 g
Kolhydrater 45,09
- varav sockerarter 42,09
Fibrer 1,2
Protein 7,849
Salt 0,199

Gianrubyotto - Ljust rosa Nougatpralin fran Boella & Sorrisi

Tradition och kvalitet ar de ord som perfekt sammanfattar historien om Boella & Sorrisi.

De tva féretagen slogs ihop i oktober 2014, och resultatet blev ett harligt "aktenskap” mellan
arvtagarna till de tva varumarkena, Elena Boella och Stefano Silvola. Boella har funnits sedan 1885
och Sorrisi startade 1960.

Gianrubyotto - Kramig nougatpralin med en intensiv arom av rostade Piemonte IGP-hasselnodtter i
kombination med den finaste kakaon - Ruby kakaobdnor - ger stunder av rent noje.

Ruby kakaobdénor ar naturligt rosa och kommer fran fran Brasilien och Ecuador. Smakprofil: Fruktig,
syrlig, so6t. En helt naturligt rosa choklad dar man syrat kakaobdénorna istallet for att jasa dem och
far da en lite mer syrlig smak pa chokladen.
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Gianrubyotto - Ljust rosa Nougatpralin frén Boella & Sorrisi

Tradition och kvalitet &r de ord som perfekt sammanfattar historien om Boella & Sorrisi.

De tvd foretagen slogs ihop i oktober 2014, och resultatet blev ett harligt “aktenskap” mellan
arvtagama till de tva varumarkena, Elena Boella och Stefano Silvola. Boella har funnits sedan 1885
och Sorrisi startade 1960.

i Kramig lin med en intensiv arom av rostade Piemonte IGP-hasselnétter i

kombination med den finaste kakaon - Ruby kakaob&nor - ger stunder av rent ngje.

Ruby kakaoboner ar naturligt rosa och kommer frén frén Brasilien och Ecuador.
Smakprofil: Fruktig, syrlig, sét. En helt naturligt rosa choklad dar man syrat kakaobSnoma istéllet fér
att jasademoch far da en lite mer syrlig smak p& chokladen.
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2024/04/13860_GianRUBYotto-1.pdf

