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GRECO DI TUFO VILLA RAIANO 0,75L
SKU: 14381

PRODUKT BESKRIVNING

Vitt vin tillverkat uteslutande av grekiska druvor.

Klasarna skordas for hand och transporteras till vingarden i sma lador for att forhindra krossning.
Val inne i vingarden genomgar druvorna en mjuk helklaspressning for att fa den frittgdende
musten. Vinifiering och lagring pa bottensatsen sker helt i rostfria staltankar.

Typ: Vitt vin

Appellation: Greco di Tufo DOCG

Druvsort: 100% Greco

Forsta argang: 1996

Druvans ursprung: Fran vingardar beldgna i kommunerna Montefrusco, Chianche och Altavilla
Irpina, alla i provinsen Avellino.

Hojd: 500 meter 6ver havet for Chianche-vingarden, 500 meter 6ver havet for Montefusco-
vingardarna och 550 meter éver havet for Altavilla Irpina-vingardarna.

Tradningssystem: Guyot Planttathet: 4 500 vinstockar/ha Druvskoérde: 80 kvintal/ha
Jordkaraktaristik: Jordmanen varierar fran kalkhaltig lera, méargellera och sandig lerjord med adror
av mork lera.

Skord: Mellan sista veckan i september och forsta veckan i oktober.

Vinifiering: Statisk dekantering av musten efter forsiktig pressning av hela klasar; inympning med
utvalda jastjastar pa den klara musten; jasning och lagring i rostfritt stal. Jasning: | rostfria
staltankar vid 16°C Buteljering: Andra veckan i februari efter skorden.

Farg: Intensiv och kompakt halmgul. Doft: Typisk for viner fran hoga héjder, med toner av grént
apple, jasmin, cedertra och vild honung. | bakgrunden finns valintegrerade mineral- och
mentoltoner. Som ungt presenterar vinet primara aromer som efter 5-10 ar utvecklas till
fascinerande kolvatenoter. Smak: Fyllig och frisk. Avslutningen ar Iang och ihadllande med en
mycket tydlig smakrik karaktar.

Rekommenderade tillbehor: Perfekt till risotto i allmanhet och vitt kott. Utmarkt till fisk eller rokt
kott. Efter nagra ars lagring passar det dven bra till bldamdgelostar. Ratter att servera med: Lins-
och raksoppa; bakad piggvar med potatis; fisksoppa; kronartskocksrisotto; brynt tonfisk; stekt
blackfisk; torsk "alla pertecaregna" (i pertecaregna-stil).
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