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SALSICCIA FRESCA VINO MORELLINO DI SCANSANO DOCG CA280G
SALUMIFICIO SILVANO MORI

SKU: 3070

Farsk Salsiccia al Morellino di Scansano DOCG

ca 280g

Salumificio artigianale Silvano Mori utmarkelser:

- Italy Food Awards 2025 - Vincitore - Categoria Salumifici

- Tuscany Food Awards 2024 - Vincitore - Categoria Salumifici

- Tuscany Food Awards 2024 - Premio - Menzione speciale Valorizzazione del territorio
- X Concorso Nazionale “La REGINA della TESTA” 2024 - Menzione speciale
- Italy Food Awards 2024 - Vincitore - Categoria Salumifici

- Italy Food Awards 2024 - Premio alla carriera - Categoria Salumifici

- Tuscany Food Awards 2023 - Vincitore - Categoria Salumi

- Italy Food Awards 2023 - Menzione speciale - Categoria Salumi

- Tuscany Food Awards 2022 - Vincitore - Categoria Salumi

- Tuscany Food Awards 2021 - Vincitore - Categoria Salumi

PRODUKT BESKRIVNING

Farsk Salsiccia med vin

Farsk, tillagas innan konsumtion.

Tillverkad av noggrant utvalt italienskt griskott: sidflask och magert kott, som blandas med salt,
Morellinop di Scansano DOCG och kryddor. Passar utmarkt som forratt pa crostini, i saser eller
tillagad som huvudratt.
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Ingredienser: Griskott*, grisfett*, salt, svartpeppar, vin “Morellino di Scansano DOCG” 4%
(sulfiter), naturliga aromer, konserveringsmedel: E252. *Ursprungsland: Italien. Tillverkad i en
fabrik som hanterar: Notter.

Forvaras: kyld + 0°C - + 4°C. Bor konsumeras inom 60 dagar fran férpackningsdatum.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1504 k) / 364 kcal
Fett 3409
- varav mattade fettsyror 12,09
Kolhydrater 0,249
- varav sockerarter 0,19
Protein 14,09
Salt 15¢9

Il salumificio artigianale Silvano Mori, som har sin bas i Torniella, en gammal medeltida by belagen
pa kullarna i 6vre Maremma Toscana, grundades ar 1880 och foljer en gammal tradition som har
formedlats fran generation till generation.

Foretaget &r specialiserat pa bearbetning av flask- och vildsvinskott och anvander sig av de typiska
produktionsmetoderna fran den toskanska norcinerian och anvander sig endast av utvalt,
forstklassigt kott.
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_3070_Salsiccia-Vino-1.pdf

