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FONTINA VALDOSTANA LATTERIA DOP 1/4 HJUL CA 2KG KO
LAGRAD

SKU: 1926

Fontina Valdostana LATTERIA DOP
ca 2kg
Priset avser per kg

PRODUKT BESKRIVNING
Tillverkad av farsk, opastériserad komjélk och lagrad i minst 8 manader.

Kramig och mild smak.

Denna halvfasta ost har en mild, smoérig smak med latt ndtiga toner och en kramig konsistens som
blir fylligare ju langre den lagras. Perfekt bdde som bordsost och till matlagning.

ca 2 kg
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Ingredienser: opastoriserad komjolk*, salt, lope. Holje ej atbart. *Ursprungsland: Italien. Férvaras:
i kyl + 8°C/ + 10°C. Bast fore: se forpackning

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1586 kJ / 382 kcal
Fett 31,09
- varav mattade fettsyror 21,79
Kolhydrater 0,849
- varav sockerarter 0,849
Protein 25,09
Salt 199

dan 1999
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Fontina Valdostana LATTERIA DOP - Opastoriserad komjolk

Fontina ar en klassisk italiensk hardost med vaxat skal som har sitt ursprung i Valle d’Aosta. Den &r
gjord pa opastoriserad komjolk. Enligt gamla dokument sa har man producerat Fontina i
Aostadalen sedan 1270. En akta Fontina har en Consorzio stampel.

Den opastdriserade mjolken bearbetas direkt efter mjdélkningen av de typiska Aosta kossorna -
Valdostana Pezzata Rossa, Valdostana Pezzata Nera och Castana - som fortfarande mjdlkas for

hand.

Smaken ar kramig, kraftig och aromatisk fran de olika 6rter som kossorna betar pa hog hojd. Under
sin lagring i grottor (60 dagar) erhaller osten sina unika egenskaper - elastisk textur och Iatt

sotaktig smak - sin salta och typiska bouquet .

Htalienska smaker sedan 1999
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Fontina Valdostana LATTERIA DOP - Opastériserad komjolk

fAosta.Den 3r gord pa opastriserad
1270. ik ina haren

£l ‘med vaxat skal som har sitt

d It cfter ety
Rossa, Valdostana Pezzat: stana - som fortfarande mjélkas fibr hand.

‘Smaken i krimig, kraftig och aromatsk frén deolka Grer som kossora betar pé hisg héjd. Under sinlagringi grottor
(60.dagar) erhaler osten sina url ! i It sitaktig smak- sin silta och typiska b

k: k Valdostana Pezzata

Fontina Valdostana LATTERIA DOP
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_1926_Fontina-Valdostana-LATTERIA-DOP-1.pdf

