FIANO BIANCO IGT 2022 0,75L 13%
SKU: 11016

Alkoholhalt: 13% Vol
Druvsammansattning: 100% Fiano.
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Alkoholhalt: 13% Vol

Druvsammansattning: 100% Fiano.

Vinifiering: Manuell skord sista veckan i september. Mjuk pressning i en horisontell pneumatisk
press. Efter pressning 6verfors den till staltankar dar den alkoholhaltiga jasningen avslutas. Vinet
forblir sedan i kontakt med den &dla jastfallningen fram till maj aret darpa, da det buteljeras.
Karaktar: Blekt halmfargat. Doft: Gula frukter med nyanser av grapefrukt,bergamott, paron,
melon. Smak: Mineral och varm, kalejdoskopisk balans.

Servering: 10-12°C. Idealisk till aperitif, fisk, skaldjur, farska ostar.

Flaska: 750 ml



Druvsammansattning: 100% Fiano.

Cantine Carbone Melfi - Passionerade vinmakare!

Tva syskon - Luca och Sara - bestdmmer sej for att folja sin passionerade drém - dom lamnar sina
-karriarer och blir -ekologiska vinmakare.

De flesta av vingardarna de tar hand om ar resultatet av tva andra Carbone-bréders dréom, Vittorio
(far till Luca och Sara) och Enzo che. i bérjan av 1970-talet valde de tva hisnande platser, distrikten
Monte Lapis och Piani -dell’Incoronata i Melfi, dar de planterade druvor och producerade Aglianico-
vin.

Den forsta vinifieringen av Aglianico var 2005.

Idag ar de engagerade i sin vingard pa 7 hektar med ekologiska odling. Nuvarande produktion ar
cirka 25 000 flaskor.

De definierar sig sjalva som moderna hantverkare som tittar p& himlen sa fort de vaknar, men -
springer till vinkallaren for att géra dekantering utan att titta pa manen. De &r 6vertygade om att
de nédvandiga ingredienserna for att producera bra viner ar tva: friska druvor och tid.
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Cantine Carbone Melfi - Basclicat CARBONE

Cantine Carbone Melfi - Passionerade vinmakare!

Tvé syskon - Luca och Sara - bestimmer sej fr att félja sin passionerade drém- dom lmnar sina
Karriarer och blir ekologiska vinmakare.

De flesta av vingdrdarna de tar hand om dr resultatet av tvd andra Carbone-bré ders drim, Vittorio
(far till Luca och Sara) och Enzo che. i borjan av 1970-talet valde de tvd hisnande platser, distrikten
Monte Lapis och Piani dell'Incoronata i Melfi, dér de planterade druvor och producerade Aglianico-vin.

Den forsta vinifieringen av Aglianico var 2005.

Idag ar de engagerade i sin vingard pa 7 hektar med ekologiska odling. Nuvarande produktion ar
cirka 25 000 flaskor.

De definierar sig sjalva som moderna hantverkare som tittar p& himlen s fort de vaknar, men
springer till vinkillaren for att gora dekan tering utan att titta p& manen. De &r overtygade om att de
nédvandiga ingredienserna fér att producera bra viner dr tvé: friska druvor och tid.

FIANO Bianco Basilicata IGT 2020

ARTIKELNR: L1016

Alko holhalt: 13% Vol

Druvsammanséttning: 100% Flano.

Vinifiering: Manuell skord sista veckan | september. Mjuk pressning | en horisontell

pneumatisk press. Efter pressning tverfors den tilstaltankar dar den alkoholhaltiga

Haningen avslutas. Vinet mmumm I kontakt med den acla Jistfaliningen fram il
ma) dret darpd, dd det buteljey

Karakiir i halmi}ivgat ot nma frukter med e avgvapehukl bergamott,

paron, melon. Smak: Mineral ochvarm, kalejdoskopisk balan

Servering: 10-12°C. meamk !\Hapevm! sk, skaldjur, mka nsmmm Burrata,

buffelmozzarela tillsammans med valnstter.

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/03/Produktblad_11016_FIANO-Bianco-Basilicata-IGT-2020.pdf

