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FESTONI JESCE 12X500G DURUMVETEPASTA TORR
SKU: 11274
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Typ av pasta: Torkad Durumvetepasta.

Karaktar: Bronsvalsad och 1dngsam torkningsprocess.
Servering: Festoni alla puttanesca di baccala.
Storlek/Volym: 500 g x 12

PRODUKT BESKRIVNING

"Festligare” Fusilloni - snurrad kortpasta med rakt snitt

De har sitt ursprung i Kampanien och ar en mycket kort pasta med rakt snitt.

Festoni kommer frén centrala/norra delarna av Italien och namnet kommer av den spole man
brukade linda upp ulltrdden pa.

Forr tillverkades Festoni for hand enligt en metod som gick i arv fran mor till dotter. Det rérde sig
om att med en mycket snabb rorelse och erfarna hander vrida en spaghetto omkring en
strumpsticka, kapaciteten paminde mycket om spinnerskornas och order fusillo kommer fran fuso
(slanda), instrumentet, som spinnerskorna anvande.

De &r sarskilt goda i ratter bdde med saser pa bas bade av kétt och fisk eller med saser pa bas av
ricotta ost. Utmarkta dven med gronsakssaser med tomatsas och tillsats av paprika, auberginer,
oliver och kapris. Testa klassikern: Festoni alla puttanesca di baccala.
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Ingredienser: durumvetemjol*, vatten. *Ursprungsland: italien. Kan innehalla spar av: soja,
senap, mollusker/blotdjur.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1494 kJ / 352 kcal
Fett 1,649
- varav mattade fettsyror 0,449
Kolhydrater 73,049
- varav sockerarter 2,19
Protein 14,0 g
Salt 0,019

Festoni - Pasta Jesce

il gusto delle cose semplici - enastaende i all sin enkelhet

Pasta Jesce foéddes ur en familjs eviga karlek till territoriet: Puglia.

Foralskad i regionens smaker och trogen rotterna av sin stad; Altamura - staden som ar kand for
sina DOP-brdd och otaliga kvarnar - borjar foretagets hantverksproduktion av farsk och torkad
pasta.

Jesce har alltid gjort sin pasta pa samma satt - anvander endast bronsmunstycken - olika till varje
form - som skanker pastan dess typiska stravhet och gor att -sasen fastnar battre, samt den
langsamma torknings-processen i 40-45°C i upp till 48 timmar.

Resultatet blir en fantastisk pasta!
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Festoni - Wufe Geace

il gusto delle cose semplici - enastdende i all sin enkelhet
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/10/11274_Festoni_Pasta-Jesce.pdf

