
OLIO EXTRA VERGINE NOVELLO FRESCOLIO (2024 SKÖRD) FRANTOI
CUTRERA 500ML
SKU: 1837

Extra Vergine d’oliva Novello 2024-2025
Vi är stolta över att kunna meddela att i den prestigefyllda FLOS OLEI-guiden, som innehåller över
600 oljor från hela världen, har vi uppnått högsta betyg: 99/100. Detta erkännande är ännu ett
bevis på kvaliteten på våra oljor.
Tillgänglig endast oktober till februari.
Glas 500 ml

PRODUKT BESKRIVNING
Novelloolja. Tillgänglig endast november till februari.
Oliver: Första skörden av: Moresca, Biancolilla.
Typ av metod: Handplockad från 20/9-20/10. Kallpressad.
Färg: Beslöjad, intensivt grön.
Karaktär: Ofiltrerad - grumlig och smakrik. Fräsch och intensivt fruktig med karakteristiska toner
av hö, nyklippt gräs och färska örter.  Smaken är fylligt balanserad med toner av färska örter,
pepprighet och bitterhet.
Servering: Rumstemperatur. Passar utmärkt till bruschetta, soppor och grytor.
Antal/kartong: 6x500 ml.



Ingredienser: Oliver* av superior kvalitet: Moresco, Biancolilla. Ingredienser Bruschetta Kit:
Havssalt 6 g, Oregano 4 g. *Ursprungsland: Italien.

NÄRINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 3389 kJ / 824 kcal

Fett 91,6 g

- varav mättade fettsyror 14,0 g

Kolhydrater 0,0 g

- varav sockerarter 0,0 g

Protein 0,0 g

Salt 0,0 g

Olio extra vergine di oliva – Frescolio – Novello
Novello Frescolio – höstfavorit!
Produceras i Sydöstra Sicilien. Första skörden av Oliver: Moresca, Biancolilla. Nypressad och
ofiltrerad med en frisk och pepprig smak. Färsk doft av hö, gräs och färska örter. Oljan är ofiltrerad
vilket gör den grumlig och smakrik.
Njut av den första, intensivt gräsfärgade oljan av årets första skörd i sin allra renaste
form!
Gör din egen Sicilianska Bruschetta Iblea:
Rosta/grilla surdegsbröd, strö på vildväxt oregano med havssalt från Sicilien – medföljande påse –
ringla på Frescolio -Novello olja. Enkelt och underbart gott: den intensiva och friska, fräscha
smaken tillsammans med den subtila bitterheten – Fantastico!

https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_1837_Novello-2024.pdf

