
OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA DOP VENTURINO BARTOLOMEO
750ML
SKU: 8033

Extra Jungfruolja Venturino DOP
Glas 750ml
Priset avser per styck

PRODUKT BESKRIVNING
Extra Jungfruolja.
Monocultivar: Taggiasca, Ligurien.
Glas 750ml (x6=1kartong)
 
 



Ingredienser: olja av oliver.

NÄRINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 3449 kJ / 824 kcal

Fett 91,6 g

- varav mättade fettsyror 13,3 g

Kolhydrater 0,0 g

- varav sockerarter 0,0 g

Fibrer 0,0 g

Protein 0,0 g

Salt 0,0 g

Den extra jungfruolivoljan DOP Riviera Ligure di Ponente Riviera dei Fiori VENTURINO kommer från
“Cultivar Taggiasca” olivlundar som ägs av familjen Venturino och några få bondvänner, belägna
300/800 meter över havet och skyddade i norr av Maritima alper.
Oliverna som skördats med den äldsta metoden, det vill säga för hand, tas till vår kvarn och
pressas inom 24 timmar efter skörd för att bevara och bibehålla deras doft, aromer, viktiga
naturliga och organoleptiska antioxidantegenskaper.
Flaskan med gyllene papper tjänar inte bara till att försköna densamma utan för att skydda oljan
från ljuset vilket underlättar oxidationsprocesser.
Delikat olja, särskilt balanserad, något fruktig med den karakteristiska eftersmaken av mandel och
kronärtskocka. Kallbearbetad vid en temperatur under 27 ° C med surhet under 0,3%. Perfekt för
rå fisk, kokt fisk, doppa bröd.

https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_8033_Extra-Vergine-doliva-Venturino-DOP-.pdf

