EXTRA VERGINE D'OLIVA TARTUFO CONGEDI 250ML
k) SKU: 1843
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Extra Vergine d’oliva Tartufo
Glas 250 ml x 6
Priset avser per styck

PRODUKT BESKRIVNING

Extra Jungfruolja smaksatt med tryffel.

Pressning: mekanisk kross

Kvalitetskontroll: laboratorieanalys och organoleptiska utvarderingar av foretaget;
Lagring: i rostfria tankar vid rumstemperatur.

Férvaring: Forvara produkten pa en sval, torr plats, undvik varme och direkt solljus.
Karaktar: Utseende: Klar

Farg: Ljusgron med guldreflektioner

Smak: Tryffel

Servering: smaksatt sallader och matratter.

Vikt: Glas 250 ml x 6



Ingredienser: Extra jungfruolja 97%, tryffel arom 2,8%, tryffel (Tuber Aestivum Vitt.) 0,2%.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 3404 k) / 828 kcal
Fett 92,09
- varav mattade fettsyror 10,0 g
Kolhydrater 0049
- varav sockerarter 0,0g
Protein 0,049
Salt 0,04

Historien om Frantoio Congedi bérjar ar 1917 med Luce Damiani en pionjar inom
olivoljeproduktion, som lade grunden for ett foretag som idag ar en symbol for kvalitet och
innovation.

Idag drivs foretaget av Ettore och Matteo, som forenar tradition och modern teknik for att
garantera en extra jungfruolivolja av absolut hégsta kvalitet.

Styrkan i Congedis produkter ligger i deras fokus pa kvalitet och hallbarhet. De anvander
innovativa och miljévanliga tekniker, sdsom atervinning av restprodukter och anvandning av
solenergi. Dessutom arbetar de aktivt for att minska vattenforbrukningen, vilket gér produktionen
bade mer effektiv och mer skonsam mot miljon.

Ett 100 % italienskt och salentinskt hantverk, framtaget genom en familjetradition som
stracker sig Over ett sekel.

Congedi-oljan ar den perfekta balansen mellan hantverk, innovation och respekt for jorden - en
dkta produkt som bar pa en familjs passion for kvalitet.

De Smaksatta oljorna
Perfekt férening mellan intensiteten hos extra jungfruolja och de unika aromerna fran Italiens
finaste ravaror. En sensorisk resa som fangar regionens karaktar i varje droppe.
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Extra Vergine d’oliva - Tartufo

Congedi smaksatta clja Tartufo framstélls genom att tillsdtta: tryffel och arom, i extra jungfrualja
av hog kalitet
FORVARING: Férvara produkten p en sval, torr plats, undvikvérme och direkt solfjus
KARAKTAR: Utseende: Klar Firg Ljusgriin med guldreflektioner
SMAK: Tryffel
SERVERING: Utmirkt att ringla éver risotto, soppor eller svamprtter innan servering
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_1843_EVO-Tartufo.pdf

