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OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA NON FILTRATO CONGEDI 1000ML
SKU: 1838
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Extra Jungfruolja - Ofiltrerad - 1000 ml
Glas 1000 ml x 12

PRODUKT BESKRIVNING

Ofiltrerad. Kallpressade oliver av superior kvalitet.

Glas 1000 ml x 12

Olivolja av superior kvalitet - kallpressad med mekanisk kross direkt efter plockning.
PRODUKTION:

Pressning: kallpressade, mekanisk kross

Kvalitetskontroll: laboratorieanalys och organoleptiska utvarderingar av foretaget;
Lagring: i rostfria tankar vid rumstemperatur.

Forvaring: Férvara produkten pd en sval, torr plats, undvik varme och direkt solljus.
Karaktar: Utseende: Klar med naturligt bottensediment.

Farg: Morkgron med guldreflektioner

Smak: Kraftfull med behaglig sétma.

SERVERING: smaksatt sallader, gronsaker, vita pastaratter med skaldjur, gronsaker, fisk, grillat vitt
kott och farska ostar.
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Ingredienser: olja av oliver, superior kvalitet.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 3404 k) / 828 kcal
Fett 92,09
- varav mattade fettsyror 12,09
Kolhydrater 0049
- varav sockerarter 0,0g
Fibrer 0,049
Protein 0049
Salt 004

Extra virgin olivolja fran Salento - utan filtrering.
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Olivolja av superior kvalitet - kallpressad med mekanisk kross direkt efter plockning.

PRODUKTION:
Pressning: kallpressade, mekanisk kross

Kvalitetskontroll: laboratorieanalys och organoleptiska utvarderingar av foretaget;

Lagring: i rostfria tankar vid rumstemperatur.

Férvaring: Férvara produkten pa en sval, torr plats, undvik vérme och direkt solljus.

Karaktar: Utseende: Klar med naturligt bottensediment.
Farg: Morkgron med guldreflektioner
Smak: Kraftfull med behaglig s6tma.

SERVERING: smaksatt sallader, gronsaker, vita pastaratter med skaldjur, gronsaker, fisk, grillat vitt

kott och farska ostar.
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Extra Vergine d’oliva - non filtrato - Gvn}wg

Extra Vergine d'oliva - non filtrato

Extravirgin olivolja frin Salento -utzn fitrering,
Olivolja av superior kvalitet - kallpressad med mekanisk kross direkt efter plockning.

FORVARING: Férvara produkten pé en sval, torr plats, undvikvérme och direkt solljus.

KARAKTAR: Utseende: Klar med naturligt bottensediment. Farg: Mdrkgrdn med guldreflektioner.
smak: Kraftfull med behaglig sétma.

SERVERING: Perfekt till sallader, gronsaker, vita pastarétier med skaldjur, gréinsaker, fisk, grillat vitt
kattoch farska ostar.
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\ Typ: Ofiltrerad. Kallpressade lver av supsrior kvalltst.
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_1838_EVO-non-filtrato.pdf

