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EXTRA VERGINE D'OLIVA LEGGERO CONGEDI 1000ML
SKU: 1844
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Olio extra vergine d'oliva Leggero
Glas 1000 ml x 6
Priset avser per styck

PRODUKT BESKRIVNING

Olivolja av superior kvalitet - kallpressad med mekanisk kross direkt efter plockning.
Cultivar: Ogliarola Salentina och Cellina di Nardo.

Lagring: i rostfria tankar vid rumstemperatur.

Férvaring: pa en sval, torr plats, undvik varme och direkt solljus.

Utseende: Klar. Farg: Moérkgron med guldreflektioner. Smak: Mild, doftande frasch, s6t mandelton.
Servering: Perfekt till grona sallader, forratter med skaldjur, gronsakspommes, adelfisk, stekar,
grillat vitt kétt och farskost.

Vikt: Glas 1000 ml
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Ingredienser: Olja av oliver. Cultivar: Ogliarola Salentina och Cellina di Nardo.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 3404 k) / 828 kcal
Fett 92,09
- varav mattade fettsyror 12,09
Kolhydrater 0049
- varav sockerarter 0,0g
Fibrer 0,049
Protein 0049
Salt 004

Historien om Frantoio Congedi bérjar ar 1917 med Luce Damiani en pionjdr inom olivoljeproduktion,
som lade grunden for ett foretag som idag dr en symbol for kvalitet och innovation.

Idag drivs foretaget av Ettore och Matteo, som forenar tradition och modern teknik for att garantera en
extra jungfruolivolja av absolut hogsta kvalitet.

Styrkan i Congedis produkter ligger i deras fokus pa kvalitet och hallbarhet. De anvander innovativa
och miljovéanliga tekniker, sdsom atervinning av restprodukter och anvéndning av solenergi. Dessutom
arbetar de aktivt for att minska vattenférbrukningen, vilket gor produktionen bade mer effektiv och mer
skonsam mot miljon.

Ett 100 % italienskt och salentinskt hantverk, framtaget genom en familjetradition som stracker sig over
ett sekel.

Congedi-oljan ar den perfekta balansen mellan hantverk, innovation och respekt for jorden - en akta
produkt som bar pa en familjs passion for kvalitet.

Leggero

En masterligt skapad olivolja med en subtil doft och en harmonisk smak, dar séta och aromatiska
toner for tankarna till mandel. Framstalld av Favolosa- och Leccino-oliver, ar den den perfekta
balansen mellan latthet och elegans i koket.
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Extra Vergine d'oliva Leggero

Olivalja av superior kvalitet - kallprassad med mekanisk kross direkt efter plockning.
Lagring: i rostfria tankar vid rumstemperatur.
Forvara produkten pé en sval, torr plats, undvik varme och direkt solljus.
Utseende: Klar. Farg: Mirkgrén med guldreflektioner. Smak: Mild, doftande fréasch, st mandelton.
ksp , delfisk, stekar, grillat

servering: Perfekt till grona sallader, forratier med skaldjur,
vitt késtt och férskost.
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Sarvering: Perlt llgrina sallader, fritizr med shal-
duc grinsakspommes, idelfsk stekar, gl viet kit

och farshost,
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2021/10/Produktblad_1844_EVO-Leggero.pdf




