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ESPRESSO PASSALACQUA VESUVIO HELA BONOR 1KG
SKU: 1072
E' ' 1E

Arabica (55%) och Robustabonor (45%). Balanserad, angenam smak.
Priset avser per kg (6kg per kartong)

PRODUKT BESKRIVNING

Arabica och Robustabonor. Balanserad, angenam smak.

Volym: 1 kg

Typ: Arabica 55% och Robusta, hela bdnor.

Karaktar: Balanserad och angenam. Sann napolitansk espresso.
Servering: Fantastisk efter maten.

Arom: Honung, hasselnétter

Rostning: Mork
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lHalienska smalk
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Ingredienser: Rostade hela kaffebdénor ; Arabica 55%, Robusta 45%

Il buon caffe! Klokt val som forvandlar en bdna till en kansla.

Historien borjar 1948. Familjen Passalacqua driver ett litet rosteri med entusiasm och passion. De
olika blandningarna av kaffe fran Venezuela, Cuba, Etiopien och Indien arbetas fram med
finkanslighet

och ett gott hantverk. Man rostade da 5 kg kaffe i timmen och tillampade den napoletanska
metoden att rosta kaffet lite mérkare och att anvanda utvalda bonor.

Med aren har man utvecklats men varnar fortfarande om blandningarna och hantverksmassigheten
i tillverkningen. Bénorna laggs aldrig pa lager i vantan pa levereras (vilket ar vanligt
forekommande hos storre rosterier), da de skulle torka och tappa smak, utan man rostar vid
bestallning. Resultatet blir alltid nyrostat och aromrikt kaffe. Passalacqua exporterar till utvalda -
importdrer runt om i varlden som vill erbjuda en nischprodukt fran Neapel dar en kopp espresso &r
ett satt att leva.

Halienska smaker sedan 1999
WX S N R PN e X (7 BRI
M R W
1) RN T O PR A LN S5 B

—_
Py

5

ESPRESSOKAFFE

Passalacqua - VESUVIO gaeg o8
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Ilbuon caffe! Klokt val som férvandlar en bona till en kansla.

Historien borjar 1948. Familjen Passalacqua driver ett litet rosteri med entusiasm och passion. De olika
blandningarna av kaffe frdn Venezuela, Cuba, Etiopien och Indien arbetas fram med finkanslighet

och ett gott hantverk. Man rostade da 5 kg kaffe i immen och tillampade den napoletanska metoden
attrosta kaffet lite morkare och att anvéinda utvalda bonor.

Med &ren har man utvecklats men vérnar fortfarande om blandningarna och hantverksm assigheten
itillverkningen. Bonoma laggs aldrig p lager i vintan pa levereras (vilket ar vanligt farekommande
hos stire rosterier), d4 de skulle torka och tappa smak, utan man rostar vid bestalning Resultatet blir
alltid nyrostat och aromrikt kaffe. Passalacqua exporterar till utvalda importorer runt om i varlden
som vill erbjuda en nischprodukt fran Neapel dér en kopp espresso ar ett satt att leva.

- ESPRESSO HELA BONOR -
ARTIKELNR: LOT2

Volym: 1 kg
Typ: Rostade hela binor.
h

Servering: Nybryggt och hettl
ntalfkartong: 6

Ingredionser Rostad kifebéoar; Artica 6% obusta 45%
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2021/07/1072_Passalacqua_Vesuvio.pdf

