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BARBERA NUJ SUJ D’ASTI DOCG EKO ICARDI
SKU: 10036

ERTEE

EKOLOGISK rott vin - Nuj Suj / Barbera d’Asti DOCG
750 ml x 6
priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Ekologiskt rétt vin fran Icardi, Piemonte.

Alkoholhalt: 14% Vol

Druvsammansattning: 100% Barbera d’Asti.

Vinifiering: Jasning i staltank under kontrollerad temperatur. Vinet lagras sedan pa ekfat.
Karaktar: Intensivt Rubinrod med violetta reflektioner. Granatrdda toner vid lagring. Doft: Intensiv,
elegant med kryddig ton av ekfat. Smak: Full, fyllig, harmonisk och balanserad.

Servering: 10-12°C. Utmarkt till grillad kott, vilt och lagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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Druvsammansattning: 100% Barbera d’Asti.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

EKOLOGISK Nuj Suj - Barbera d’Asti DOCG

Icardi-stilen ar kand dver hela varlden for sina stilmassigt mycket fruktiga viner,

av extrem finess, renhet och elegans. Balanserad fran fodseln - fantastisk som lagrad!

"Nuj Suj” = "Vi ensam”

| Piemonte betyder nuj suj - vi ensam. Vi var de enda att tro pa Barberas potential i Monferrato-
omradet
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NUJ SUJ | Barbera d’Asti DOCG - Hemonts

EKOLOGISK Nuj Suj- Barbera d’Asti DOCG

Icardi-stilen &@r kind Gver hela vérlden for sina stilmassigt mycket fruktiga viner,

av extrem finess, renhet och elegans. Balanserad frén fédseln - fantastisk som lagrad!
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PREMI E RICONOSCIMENT!
Bibenda 2011 4,

5 “Vino eccellente”
WineHunter 2016 888999 /100 "Vino eccellente”
Luca Maroni 2017 92/100 “Vino eccellente”
The Wine Advocate 2008 94/ 100 “Vino eccellente”
GamberoRosso 2010 2/3 “Vino eccellente”
ViniBuoni dtalia 2010 % % % “Vino eccellente”

EKOLOGISK Nuj Suj [ Barbera d’Asti DOCG

ARTKELNR: 1003 .
‘Alkohohalt: 14% vol %"

Druvsammansittning: 100% Barbera d*Asti.

Viniflering: Jasning | stiltank under kontrollerad temperatur. Vinet
lagras sedan pd ekiat,

Karaktir: Intensivt Rubinrgd med violetta reflektioner. Granatroda
tonervid lagring. Doft: Intensiy, elegant med kryddig ton av ekfat.
smak Ful, fylig, harmonisk och balanserad

Servering: 10-12°C, Utmarkt till grillad kétt, vilt

och lagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_10036_Nuj-Suj-EKO.pdf

