
DURUMVETE SPOLVERISSIMO 5KG MOLINO CASILLO
SKU: 14049

Durumvete SPOLVERISSIMO - Semola di grano duro Rimacinata con germe di Grano
5 kg

PRODUKT BESKRIVNING
Semola di grano duro Rimacinata con germe di Grano - Spolverissimo
Origine
Spolverissimo är det ursprungliga mjölet för pizza baserat på semola di grano duro rimacinata
(dubbelmalt durumvete) och vetegroddar. Speciellt framtaget för att få till en smidigare utbakning
av degen och för att förhindra att produkten blir bränd under gräddningen. Dess delikata arom gör
det unikt och lyfter fram smaken av den färdiga produkten.
Facilita la stesura degli impasti - Underlättar utbakningen av degen



Ingredienser: Durumvetemjöl* med vetegrodd. *Ursprungsland: italien.

NÄRINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1507 kJ / 356 kcal

Fett 2,0 g

- varav mättade fettsyror 0,4 g

Kolhydrater 70,0 g

- varav sockerarter 0,6 g

Fibrer 2,8 g

Protein 12,0 g

Salt 0,005 g

Origine
Kärnan av vetet är den mest värdefulla delen av kornet – en naturlig skatt som bevarar hela
smaken och doften av nyskördat vete. Upptäck Origine, den innovativa linjen av mjöl med
vetegroddar från Molino Casillo: mjöl av högsta kvalitet som behåller alla de organoleptiska
egenskaperna hos spannmålet. Perfekt för dina maträtter som verkligen fångar den äkta smaken.


