CRODINO 48X10CL
SKU: 907

Sot och lite bitter. Passar perfekt till aperitiv. 48x10cl i glas.

PRODUKT BESKRIVNING

Crodino ar en klassisk, italiensk alkoholfri aperitif som skapades redan 1965. Dess unika smakprofil
kommer fran en blandning av orter, frukter och kryddor som far infusera under en lang period,
vilket ger en distinkt kryddig och bittersot smakupplevelse. Traditionellt serveras Crodino i ett
vinglas fyllt med is, toppat med en skiva apelsin for att forhoja de intensiva citrus- och
fruktnoterna. FOr en extra sprudlande kansla kan man tillsatta en skvatt soda.

Denna dryck ar inte bara en njutning for smaklokarna utan ocksa en del av den italienska
aperitivotraditionen, dar den ofta atféljs av sma aptitretare som tapas eller ost och charkuterier.
Crodino erbjuder en uppfriskande paus, som en flykt till en solig italiensk piazza, utan alkohol.
Doft: Drojande apelsin och fruktiga toner, ljust kryddade med o6rtiga inslag.

Farg: Blond, djupt gul med glimt av orange.

Smak: Mousserande, med en omisskannligt unik smak. Oppnar med citrus och distinkta
apelsintoner, vilket leder till en spannande bitter sotma, skiktad med komplex krydda.
Eftersmak: En sofistikerad och 6verraskande finish av citruskryddighet, med o6rtiga och traiga
undertoner.



Ingredienser: Vatten, socker, aromer, kolsyra. Surhetsreglerande medel: citronsyra, natriumklorid.
Fargamnen: E150b och E110.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 255 k] / 61 kcal
Fett 0,09
- varav mattade fettsyror 0,0g
Kolhydrater 15,09
- varav sockerarter 15,09
Protein 0,0g
Salt 0,01g

I Italien har man en lang tradition av att dricka alkoholfria aperitifer. Ofta borjar man sin maltid
med nagot laskande, kanske kopplar man av en stund 6ver ett glas pa ett café under lunchrasten,
eller varmer upp infor utekvallen. | barer éver hela Italien ser man ofta italienare med en liten
snygg flaska. De njuter en Crodino. Crodino ar den mest populara alkoholfria aperitifen i Italien.
Crodino har en vaxande och narmast fanatisk beundrarskara bland Italienvanner éver hela varlden.
Crodino ar hemlands musik for en italienare och langtan till Italien for alla oss andra.

Crodino skapades i Piemonte i norddstra delen av landet 1964. Namnet och drycken kommer fran
omradet Crodo dit man rest i arhundraden for att dricka av det halsobringande lokala bergsvattnet,
om vars egenskaper det finns méngder av skrénor - nagra kanske till och med ager ett strék av
sanning. Vattnet till Crodino tas fran Lisiel, en av de berémda kéallbackarna som rinner genom
Crodo. Receptet ar en val forborgad hemlighet, framstallningen paminner om traditionell
gintillverkning dér man later kokande &ngor passera genom en kryddkorg.

For att fa fram den unika smaken anvander man kryddor som kardemumma, kryddnejlika,
muskotnot samt ett stort antal hemliga 6rter och andra ingredienser. Den bitterséta smaken
kommer till dvervagande del frdn apelsinolja och skal fran bittra apelsiner och blodapelsiner. Efter
destillering och infusion far alla ingredienser giftas samman under sex manader innan kallvatten
tillsatts och drycken kolsyresatts och buteljeras. Crodino har en bittersot karaktar som
kannetecknar italienska varldssuccéer som Campari och Aperol.

Smaken ar vuxen och elegant, och méts i en blandning av sétt och beskt med toner av apelsin,
vanilj, kinin och en torr behaglig kryddighet.



