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CREMA AL CARAMELLO SALATO SCYAVURU 200GX12
SKU: 13835

Bredbar kram - Salt karamell kram
12 x200g

PRODUKT BESKRIVNING

Bredbar Salt Karamell kram

Volym: 200 g

Typ av kram: Salt karamell kram.

Farg: Ljus Hasselnot.

Karaktar: Elegant och exklusivt kramig, typisk karamellsmak.
Servering: 8°C. Passar utmarkt till efterratter och kakor.
Antal/kartong: 12
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Ingredienser: Socker, vegetabiliska oljor (solros, soja, raps), vegetabiliska fetter (palm,
palmkarna), skummjolkspulver, helmjolkspulver, kakaopulver, salt, emulgeringsmedel:
solroslecitin (E322), aromer. Produceras i anlaggning som hanterar: notter. Blanda fore
anvandning. Sockerhalt: 48,1 g/ 100 g.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 2591 kJ / 618 kcal
Fett 45,6 g
- varav mattade fettsyror 15,6 g
Kolhydrater 48,2 g
- varav sockerarter 48,19
Fibrer 0,29
Protein 3,69
Salt 0,649

Scyavuru Salted Caramel Spread ar perfekt for dig som alskar den unika kombinationen av sétt och
salt. Perfekt for att toppa lackra cheesecakes men aven som topping till pannacotta eller glass.
Dess kramiga, omslutande konsistens gor den ocksa perfekt att breda ut pa en brodskiva eller som
fyllning for smaskiga croissanter att njuta av till frukost.

Namnet ”sciavuru” pa siciliansk dialekt betyder: arom, lukt, doft. Gamla och autentiska traditioner,
smaken av siciliansk passion, karlek till kulturen pa platsen: pa dessa tre pelare ligger grunden av -
gardarna Scyavuru.

Kramerna som produceras av Scyavuru, s6ta och fangslande, kan anvandas for att fylla
hembakade kakor eller desserter och for att forbereda glass; de ar ocksa utmarkta som de ar, bred
pa bréd eller, annu battre, pa kex.

De kramer som produceras av Scyavuru ar ljuvliga - kombination av godhet och konsten att ata
"bene” - gott.

CIAVURL®

Caramello Salato & al’Arancia i

Namnet “sciavuru® pd siciliansk dialekt betyder: arom, lukt, doft. Gamla och autentiska traditioner,
smaken av siciliansk passion, kérlek till kulturen pa platsen: pd dessa tre pelare ligger grunden av
gArdarna Scyavuru,

| kokboken frdn den romerska Apicius berattas om traditionen att koka frukt med honung for bra och
I&ng hdllbarhet. Samma procedur anvander sej Scyavuru av dven idag, men vi tar socker istéllet for ho-
nung, for att f& fram frukternas smak och fa en ldng hallbarhet utan konserveringsmedel. Producerad
enligt familjetraditionen med dver 65% av frukt.

Dekramer som ravuru ar ljuvliga - ination av godhet och konsten attdta
"bene” - gott.
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2024/03/Produktblad_13835_14206_Scyavuru.pdf

