CRACKERS PAVESI SALATI 12X560G
SKU: 14255

Crackers Pavesi Salati
560 g x 12

PRODUKT BESKRIVNING

Det klassiska kexet - alltid ratt, var du an ar.

Perfekt till middagsbordet, i handvaskan, ryggsacken, soffhérnet eller varfér inte pa manen? Bakad
med enkla ingredienser och latt saltad pa ytan. Sprod, extra krispig och med en smak som helt
enkelt inte gar att motsta.



Ingredienser: Vetemjol 94 g*, Sojaolja, Extrakt av korn- och majsmalt, Salt 1,7 g*,
Surhetsreglerande medel: natriumvatekarbonat, Kornmaltmjol, Jast. *Per 100 gram fardig
produkt. Kan innehalla spar av: agg, soja, mjolk, notter, senap

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1856 k] / 441 kcal
Fett 14,09
- varav mattade fettsyror 2,29
Kolhydrater 68,2 g
- varav sockerarter 3,09
Fibrer 539
Protein 10,09
Salt 2,225¢

Crostini med salsiccia och stracchino ar ett lackert finger food - perfekt for alla tillfallen da man
samlas och umgas, fran familjemiddag till aperitivo med vanner. Kombinationen av smakrik korv,
kramig ost och krispiga Gran Pavesi-kex kommer att charma alla runt bordet och passar utmarkt
tillsammans med ett glas vin eller en alkoholfri cocktail.

Lat dessa crostini bli stjdrnan pa ditt antipastibuffé - och gér dig redo for en smakexplosion!

4 personer:

- 2 paket Gran Pavesi salta kex

- 200 g farsk toscansk salsiccia

- 100 g stracchino (farsk, kramig ost)

- 116k

- 1 glas rédvin

- Olivolja

- Salt och peppar

- Farsk rosmarin

Bdrja med att forbereda salsiccian: ta bort skinnet med hjalp av en kniv och smula ner korven i en
skal med handerna eller med en gaffel.

Varm en matsked olivolja i en stekpanna och tillsatt den hackade 16ken. Lat den frasa tills den blir
genomskinlig.

Tillsatt sedan den smulade salsiccian och stek pa medelhog till h6g varme. Nar korven fatt fin farg
och nastan ar genomstekt, hall i rédvinet och |13t det koka in. Smaka av med salt och peppar. Ta
sedan bort fran varmen och 13t svalna nagot.

Nu ar det dags att montera crostinina. Bred ett generdst lager stracchino pa varje kex, toppa med
salsicciablandningen och dekorera med lite finhackad rosmarin.

Lagg upp crostinina pa ett serveringsfat och servera direkt.



