CHIANTI RISERVA DOCG 2021 BACCIO LE CHIANTIGIANE 0,75L 13%
SKU: 10062
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Chianti Riserva DOCG Baccio
750 ml x 6
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Rétt vin fran Le Chiantigiane, Toscana.

Alkoholhalt: 13% Vol

Druvsammansattning: Sangiovese 75-100%, Canaiolo Nero 0-25%.

Vinifiering: Jasning i staltank 2-15 dagar, sedan lagring 24 manader varav 3 manader i flaska och
21 manader i ekfat. Lagringstiden raknas fran januari aret efter skord.

Karaktar: Smakrikt och valbalanserat vin med inslag av mérka bar och vanilj.

Servering: 18-20°C. Idealisk till ugnsstek, grillat kott och smakrika soppor.

Flaska: 750 ml



Druvsammansattning: Sangiovese 75-100%, Canaiolo Nero 0-25%.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Alkoholhalt: 13% Vol

Druvsammansattning: Sangiovese 75-100%, Canaiolo Nero 0-25%.

Vinifiering: Jasning i staltank 2-15 dagar, sedan lagring 24 manader varav 3 manader i flaska och
21 manader i ekfat. Lagringstiden raknas fran januari aret efter skoérd.

Karaktar: Smakrikt och valbalanserat vin med inslag av morka bar och vanilj.

Servering: 18-20°C. Idealisk till ugnsstek, grillat kott och smakrika soppor.

DN »\wz;a'o‘s‘/ ‘m
: w*xﬁ& m"ﬁ’a;gv

W s <

LE CHIANTIGIANE - Joscana

LE CHIANTIGIANE - Sangiovese, Canaiolo Nero

BACCIO Chianti Riserva DOCG

ARTIKELNR:LOOG2 &
Alkoholhalt: 135 Vol B

Druvsammansattning: Sanglovese 75-100%, Canalolo Nero 0-25%.

‘Viniflering: Jisning | staltank 2-15 dagar, sedan lagring 24 manader varav 3 mnader
iflaska och 21 mnader elfat. Lagringstiden raknas frin Januarl dret efter skird.
Karaktir: Smakrikt och valbalanserat vin med Inslag av mosrka bar och vanil.
Sarvaring: 18-20°C. Idealisk il ugnsstek, grilat kitt och smakrlka soppor.

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_10062_BACCIO-Chianti-Riserva-DOCG.pdf

