CAPRITILLA BOTALLA FORMAGGI CA3KG GET TOMA LAGRAD
SKU: 2034

Capritilla 29,5% - Tomaost av getmjolk fran Piemonte
ca 3/3,5 kg

PRODUKT BESKRIVNING

Capritilla - Var getost

Capritilla ar en getost tillverkad av 100% getmjolk enligt ett exklusivt recept och med traditionella
tillverkningsmetoder for Toma. Osten utmarker sig genom sin milda och delikata smak.
Den lagras i kallare tills den har utvecklat en harmonisk balans mellan smak och arom.
MJOLK: Getmjélk

SKORPA: Rustik och nagot oelastisk, ej atbar

OSTMASSA: Halmvit, halvkokt

SMAK: Mild och delikat

KONSISTENS: Mjuk

LAGRING: Lagrad



Ingredienser: pastériserad getmjolk, salt, I6pe. Holje ej atbart.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1413.6 kJ / 341.5 kcal
Fett 29,5¢
- varav mattade fettsyror 21,5¢
Kolhydrater 0,559
- varav sockerarter 0,55¢g
Protein 19,19
Salt 0,99¢
Capritilla, tomaost av getmjolk fran Piemonte.

Capritilla - Tomacaf av @jﬁfé
Capritilla - Tomaost av getmjolk

Ett exklusivt recept, med den typiska bearbetningen av en klassisk Tomaost. Toma aren
beteckning fér Norditalienska gardsostar, med mjuk konsistens, som lagras i
grottor i en gynnsam miljd i minst 80 dagar.
Den har en st smak och behaglig, delikat arom. Denna ost dverraskar genom att vara
gord av getmjdlk

Capritilla 29,5%/ Botaila Formaggi
s T
Storlelavolym: ca 45 kg

Mjalk: et

Farg: Hal e

Typ: Tomaost av gatmi ik, lagrad | grottor minst 60 dagar.
- — Karaktar: 5t smak och = katarom. Rustk och mjuk
Servering: Fantastsk il di catbricka. s cerssnancn e vor
Antalkartong: 1
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_Capritilla.pdf

