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CANNONAU DI SARDEGNA ANZENAS DOC DOLIANOVA 2021 0,75L
14,5%
SKU: 101076

Alkoholhalt: 14,5% Vol
Druvsammansattning: 90% Cannonau, 10% inhemska réda druvor.
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

i Vino di Veronelli - 90 poang Top 100 Italian Winieris

Alkoholhalt: 14,5% Vol

Druvsammansattning: 90% Cannonau, 10% inhemska réda druvor.

Vinifiering: Jdsning och skalmaceration i 8-10 dagar vid en temperatur pa 26°C. Efter lagring
dekanteras vinet i forglasade cementtankar for att malolaktisk jasning ska ske, och sedan 6verfors
vinet till nya fat dar det aldras under nagra manader. Den &r inte tillganglig for konsumtion fore
den 1:a april efter skérden. Det &r att foredra att dricka minst ett ar efter skérd efter att vinet har
lagrats i flaskan. Det ar ett medellagrat vin som ska konsumeras 3-4 ar efter skérden.

Karaktar: Farg: djup rubinréd med ljus granat nyanser nar den aldras. Doft: intensiv, langvarig,
eterisk, berusande, med inslag av skogsfrukter. Smak: varm och omslutande, bra kropp med hog
mangd tanniner.

Servering: 18-20°C. Lampar sig val till: Stekar, vilt och lagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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Druvsammansattning: 90% Cannonau, 10% inhemska réda druvor.

Cantine di Dolianova

1949 traffades en grupp pa 35 vinmakare i ett kooperativ for att battre férbattra frukten av arbetet
i vingarden och i kallare. Idag &r medlemmarna 6ver 300, manga av dem i tredje generationen.
Vingardarna ligger i Parteolla, séder om Sardinien i kommunerna Dolianova, Serdiana, Donori,
Ussana och Soleminis. Vi ar i lagre Campidano: milda kullar, béljande terrédng, milda och mattligt
regniga vintrar, varma och torra somrar. Livsmiljon ar idealisk for sardiska infédda och vissa
internationella vinstockar finner ocksa utrymme och latthet.

oymw{%na - Cantine di Dolianova

Cantine di Dolianova

1040 traffades en grupp pa 35 vinmakare | et k iv fio & rbittra frukte ivingarden och i
Kllare dag 3 medlemmama Gver 300, ménga av dem i tredje generationen. Vingardamaligger i Partealla, sbder om
Sardiniens kommunerna Dolianova, Serclana, Donori, Ussana och Soleminis. Vi & i 3gre Campidano: milda hullar,
béljande terring, milda och méttigt regniga vintra, varma och torra somrar: Livsmiljon ar idealiskfar sardiskanfodda
och vissaintemationella vinstockar finner ocksa atthet.

U la dei Nuraghi IGT - Premio Sol (i 2021

Ettovanligt - originellt vin - efersom det bara finns et tiotal hektar kvar av sardinsk Barbera och Syrah. Ovanligt -
men valdigt bra,vilgjort, med valuaxta och vildefierade ermognad, diup,

och ling efersmak av tyeliga tanniner. Premio Sole - kvalitetsbegrepp som hojt vinet il skyama. De td entusiastiska
Killarna - Ercole Lannone och Andrea Deiana - deras arbete som cenologer - har getten extra viicel varje fas av arbetet,

béda i vingarden ochi killaren.

Cannonau di Sardegna Anzenas DOC

ARTIKELNR: 101076 [
Akohothalt 14,50v0l %

0%
Vinifiering: Jisning och skalmaceration 18-10 dagar vid en temperatur pa 26°C. fter
lLagrin Jasad Jasning ska ske,

och sedan dverfors vinet il nya fat dir det dldras under ndgra minader. Den dr inte
tillginglig for konsumtion fore den 1:a april efter skorden. Det ar att fredra att dricka
minst ett dr efter skord efter att vinet har lagrats  laskan. Det ar ett medellagrat vin som
ska konsurmeras 3-4 dr efter skorden.

Karaktiir: Férg: djup rubinréd med jus granat nyanser nér den Aldras Doft: ntensly,
13ngyarig, eterlsk, berusande, Smak: varm

bra kropp med hig mangd tann ner.

Sarvaring: 18-20°C. Limpar sig va tl: Stekar, vilt och lagrade ostar

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/03/Produktblad_101076_Cannonau-di-Sardegna-Anzenas-DOC.pdf

