CANNOLI SICILIANI GIANDUJA DOLCI DEL SOLE 1,5KG
SKU: 1008
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Cannoli Siciliani Gianduja
1,5 kg =ca40st

PRODUKT BESKRIVNING

Typ: Sma frasiga kakror fyllda med choklad/hasselnétskram. Siciliansk specialitet.
Karaktar: Perfekt konsistens, doft och smak.

Servering: Jattegoda till en kopp espresso.

Volym: 1,5 kg = ca 40 st



Ingredienser Deg: vetemjol "typ 00", vatten, ister, salt, agg, socker, vin, kakao, kornmalt. -
Friterad i palmolja. Fyllning: hasselnétskram: socker, vegetabiliska oljor (palm, raps), kakopulver,
laktos,

vasslepulver, skummjolkspulver, hasselnotter, emulgeringsmedel; solroslecitin, aromer. Kan
innehalla spar av: andra nétter. Forvaras: Torrt, morkt och svalt.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1544 kJ / 369 kcal
Fett 20,84
- varav mattade fettsyror 7,249
Kolhydrater 40,49
- varav sockerarter 22,39
Fibrer 0,0g
Protein 6,29
Salt 0,97¢

Dolci del Sole - Desserter fran solen!

La Dolci del Sole Srl ar ett foretag i Lazio-regionen, ledande inom hantverkssektorn - bakverk.

Pa bageriet ar vi konsthantverkare i standig utveckling. De har specialiserat sig pa
grossistforsaljning och leverans av konfektyrprodukter till grossister och distributérer i hela Italien.
Uppskattning for kvalitet och bearbetning av ingredienserna garanterar farskhet och akthet hos
hela produktutbudet féor omedelbar leverans. Bland produkterna erbjuder de speciellt nya recept
for kakor, pajer, kakor och kex. Produkterna ar gjorda av hégkvalitativa ravaror och utan
anvandning av hydrerade fetter och tillsatser.

Cannoli Siciliani - Vbt &f

Dolci del Sole - Kakor frén solen!

LaDolcidel Sole st 4 ett oretag L som ar ledandeii bakverk.
P vei stindig utveckling De har specialiserat sig pa grossistfrsélning och leverans av
reri helaftalien.

Servring. i eing
Antalfartong:c3 Antaartong:c3 0 Atallartong:ca 40
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