er sedan 199

CANNOLI CROCCANTI GIANDUJA DOLCI DEL SOLE 1KG
SKU: 1109
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Cannoli Croccanti Gianduja
1 kg = ca 20 st
Bakad utan gluten! Producerad i en miljo dar gluten kan férekomma.

PRODUKT BESKRIVNING

Typ: Frasiga kakror med jordnotter, fyllda med choklad/hasselnotskram.

Karaktar: Perfekt konsistens, doft och smak. Bakad utan gluten! Producerad i en miljé dar gluten
kan forekomma.

Servering: Jattegoda till en kopp espresso.

1 kg = ca 20 st
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Ingredienser Deg: glukossirap, socker, vegetabiliska fetter, dextros, helmjolkspulver,
emulgeringsmedel: sojalecitin, rostade jordnotter 50%. Ingredienser Fyllning: socker,
vegetabilisk olja (raps, palm) kakaopulver, laktos, vasslepulver, skummjolkspulver,
hasselnotter, emulgeringsmedel: solroslecitin, sojalecitin, aromer. Férvaras torrt och svalt.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1544 k) / 369 kcal
Fett 20,8 ¢
- varav mattade fettsyror 7,29
Kolhydrater 40,4 g
- varav sockerarter 22,39
Fibrer 0,049
Protein 6,29
Salt 0,97 g

Cannoli Croccanti - Vst bl Sote

Dolci del Sole - Kakor fran solen!

La Dol del Sole sl & ett foretag i L a bakverk.
P4 bageriet3rvi andig utveckling Dehar specialiserat sig pa grosst av
konfektyrprodulter till rossister ochdistrbutsrer  hela Halien
L

kvalitet och farskhet och akthet
foromedelbarleverans, Bland produkterna erbjuder de specielltnya recept for kakor, paje, kakor och kex
Produkterna dr gjorda av haghvalitativarévaror och utan anvandning av hydrerade fetter och ilsatser.
Cannoli Croccanti aren Siciliansk specialtet och best au fiterad deg fylldamed
ensat, kramigfylining som innehaller Firskost med tex h ,citton, pistage, ordgubbskram, chokladkram
Kakorna under helgdagar, d: de dret unt.

Cannoli Croccanti Pistacchio Cannoli Croccanti Gianduja
uuuuuuuuuuuuuu
VolymiLig s g Volym: Lig 30
Karskti: Pt ksiders,dftoch sk, Karahti: P kositers, dok cch sk,
Serverng: Itz bl e opp epresic Sarwwring: itgodatl en loppe sresc
a1 Aallartong: 23
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_1109_1085_Cannoli-Croccanti.pdf

