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CACIOCAVALLO DI BUFALA QUATTRO PORTONI 2,8 KG
SKU: 13654
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Caciocavallo gjord pa buffelmjolk, lagrad minst 90 dagar.

Vikt: ca. 2,8kg.

Sfarisk form med en diameter pa ca. 20 cm.

Skorpa/Hdélje: Slat, ren och halmgul till fargen.

Smak: Delikat och sét, vid lagring blir smaken mer intensiv och komplex.
Hallbarhet: 120 dagar.

Forvaras: kyl + 1°C - +6°C.

PRODUKT BESKRIVNING

QUATTRO PORTONI:

Quattro Portoni ar det valkédnda varumarket fran Bergamo som globalt erkanns som synonymt med
produktion av hdgkvalitativa, lagrade ostar tillverkade av buffelmjolk.

Med stor entusiasm och engagemang foder de upp deras vattenbufflar vid kanten av naturparken
Serio River. Dar odlar de deras foder, pa vart 60 hektar stora féretagsjordbruk, i enlighet med de
strangaste djurskyddsforeskrifterna for att sakerstalla bufflarnas valbefinnande och produktionen
av halsosam mjélk. Denna vardefulla rdvara omvandlar de sedan till halvlagrad och lagrad ost av
buffelmj6lk, som uppskattas pa fyra kontinenter.

Hela produktionskedjan hanteras inom deras egen organisation. Darfor kan de sakerstalla att varje
del i processen héller hog kvalitet och kan tillfredsstélla dven de mest krédvande smakldkarna. Det
ar en blandning av den basta av Bergamos mejeritradition i kombination med en innovativ vision.
INNOVATION

Som pionjarer inom produktion av lagrad buffelost, har de under aren utékat deras sortiment med
nya produkter och registrerade varumarken. De utmarkta fardigheterna och de patent som skyddar
dem gor deras ostar unika och exklusiva. Kombinationen av en lantgardsprodukts (fermier)
identitet, hoga hygien- och halsonormer, mojliggor att Quattro Portoni ar ett erkant varumarke. De
hanterar en kort leveranskedja med Iag miljopaverkan, baserad pa principerna om miljo, kvalitet
och cirkular ekonomi.

UTSOKT

Den typiskt milda smaken av buffelmjolk, som sarskiljer den fran komjolk, ger deras ostar en utsokt
smak. Resultatet av deras osttillverkningsmastares tekniska skicklighet och hantverksgladje gor
Quattro Portoni’s ostar unika. Dessa produkter uppskattas i dver tjugo lander och erkanns som
genuin italiensk gourmetmat som sticker ut pa marknaden.
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Ingredienser: pastoriserad buffelmjolk, salt, [6pe.

Naringsvarde per 100 g:
Energi: 1594k]) / 385 kcal ; Fett: 32,0 g - varav mattade fettsyror: 24,0 g ; Kolhydrater: 0,7 g -
varav sockerarter: 0,2 g ; Protein: 22,0 g ; Salt: 2,0 g
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