CACIOBUFALA PISTACCHIO LAGRAD 6M 2KG
SKU: 14474
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Caciobufala Pistacchio lagrad 6m
2 kg

PRODUKT BESKRIVNING

Caciobufala Pistage Lagrat 6 Manader - 2 kg

En smakrik ost, vanligtvis en caciotta, gjord pa buffelmjélk, berikad med pistagendtter som ger en
unik smakprofil och en konsistens som varierar fran halvmjuk till mer kompakt efter sex manaders
lagring. En ost som passar utmarkt att avnjutas som den ar, tillsammans med vin eller i kreativa
ratter. Osten har en gyllene skorpa som ibland tacks av vitmogel och en inre massa som smalter i
munnen.

Typ: Caciotta, halvhard ost

Lagring: 6 manader, vilket ger en mer intensiv smak och fastare konsistens jamfért med farsk ost
Utseende: Gyllene skorpa med eventuell vit belaggning, inre massa med inslag av pistagenotter
Smak: Balanserad, s6t-salt, med aromatiska toner fran pistagenoétter och en Iatt syra
Anvandning: Perfekt som aperitivo, forratt, tillbehor till vin, eller som ingrediens i pastaratter och
sallader

En genuint hantverksmassig produkt som férenar buffelmjélkens kramighet med pistagens
krispighet och smakrikedom.



Ingredienser: Buffelmjolk, komjolk, 10pe, salt, pistagenotter. Skorpan behandlas med Parafluid
Rosso, som innehaller konserveringsmedel: E202, E235. Fargamnen: E172.

Caciobufala med Pistage

Caciobufala med pistage kombinerar s6tman fran buffelmjolk med pistagens fraschor, vilket ger en
raffinerad smak med en behaglig krispighet.

Osten tillverkas med en patenterad tillverkningsprocess som bevarar buffelmjélkens naturliga
kramighet och akthet. Resultatet ar en sammetslen konsistens och en balanserad smak med en
finstamd aromatisk ton.

Perfekt att njuta av som den ar, pa en charkbricka eller fér att ge dina ratter en extra sofistikerad
touch.

Caciobufala al Pistacchio ar en hyllning till smakrikedomen och aktheten i det kampanska koket.



