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BRUNELLO DI MONTALCINO BACCIO DOCG 2017 0,75L 14,5%
SKU: 10013
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Brunello di Montalcino Baccio DOCG
750 ml x 6
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Urspungsomrade: Toscana, provinsen Siena, kommunen Montalcino.

Klimat och jordman: Kulliga omraden pa héjder mellan 200 och 600 meter 6ver havet, med
jordar som geologiskt harstammar fran en period som strécker sig fran krita- till pliocenperioden.
Jordarna ar generellt sett lerhaltiga.

Druva: 100 % Sangiovese Brunello.

Farg: Djupt rubinréd som évergar till granatnyans vid lagring.

Karaktar: Ett vin med en intensiv och karakteristisk bouquet. Smaken ar varm, torr, nagot strav,
robust och ihallande.

Passande mat: Ett vin som passar sarskilt bra till vildsvin, vilt, grillat rott kétt och lagrade ostar.
Avsmakning: Perfekt for lang lagring. Serveras vid en temperatur pa 20°C, med férdel dekanterat
i karaff ndgra timmar fére servering.

Vinifiering: Tillverkas med rodvinsteknik, med lang skalkontakt i rostfria staltankar. Darefter
lagras vinet pa ekfat i minst 2 ar. Det kan slappas pa marknaden den 1 januari efter en total
lagringsperiod pa 5 ar, raknat fran skordearet, varav minst fyra manader ska ha skett pa flaska.
Flaska: 750 ml

Kapsyl: Svart PVC-kapsyl.

Serveringstemperatu: 20 °C.
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Druvsammansattning: Sangiovese (Brunello) fran omradena kring Montalcino.

POGGIO CELSI - Sangiovese (Brunello)

Brunello di Montalcino Baccio DOCG

Tenuta Poggio Celsi ar i det sydligaste omradet av appellationen Brunello di Montalcino DOCG,
strax soder om Castello dell’Abate, en ung och vacker verklighet som kan dverraska tack vare allt
mer 6vertygande viner. Tio hektar totalt, varav sju ar vingardar, for tva viner framstallida
uteslutande pa Sangiovese-druvor: Brunello och Rosso di Montalcino. Sarskilt det sistnamnda
kommer fran druvor fran de vingardar som producerar farskare druvor, mindre lampade for
tillverkning av lang lagrade flaskor.

Brunello, vars forsta argang ar 2008, dverraskar varje ar for sin styrka och elegans, ett verkligt
ledmotiv for Poggio Celsi-viner.
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Brunello di Montalcino Baccio DOCG -8;4m/m

Brunello di Montalcino Baccio DOCG

Tenuta Poggio Celsi &r i det sydligaste omradet av appellationen Brunello di Montalcino DOCG, strax
stderom Castello dell'Abate, en ung och vacker verklighet som kan Gverraska tack vare allt mer Gver-
tygande viner. Tio hektar totalt, varav sju ar vingdrdar, for tvd viner framstallda uteslutande pa Sangi-
ovese-druvor: Brunello och Rosso di Montalcino. Sérskilt det sistndmnda kommer frdn druvor frdn de
vingrdar som producerar férskare druvor, mindre lmpade fér tillverkning av 1Ang lagrade flaskor.
Brunello, vars frsta argdng ar 2008, Gverraskar varje &r for sin styrka och elegans, ett verkligt ledmotiv
for Poggio Celsi-viner.
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Brunello di Montalcino Baccio DOCG
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ARTIKELNR: L0013 .‘}'

Urspungsomride: Toscana, provinsen Siena, kemmunen Montalcino,
Druva: 100 % Sangiovese Brunello,

Firg: Djupt rubinrsid som évergartill granatnyans vid lagring
Karaktir: Ett vin med en Intensiv och karakteristisk bouquet. Smaken
arvarm, torr, ndgotstrv, robust och hallande,

Servering: 20°C. Ettvin som passar sérskiltbra il vl dsvin,vlt, gllat
otk och agrade ostar,

Viniflering: Tilverkas med rsavinsteknik, med 14ng skalkontakt
rosfria stltarkar. Daretter agras vinet ph ekfat  minst 2 4. Det kan
slappas pa marknaden den 1 januari efter en total lagringsperiod pa
53 raknat frin skbrdedret, varavminst fyra manader ska ha skett p3

flaska.
Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/10013_Brunello-di-Montalcino-Baccio-DOCG-1.pdf

