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BRESAOLAZERO® BEEF PROSCIUTTO CA 1,2/1,5 KG GIO PORRO
SKU: 3011
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Bresaola Beef Prosciutto - MetodoZero® Halal
cal,5kg
priset avser: per kg

PRODUKT BESKRIVNING

Bresaola Beef Prosciutto - MetodoZero®

En av varldens basta notkreaturs raser. En unik blandning av kryddor och aromatiska orter.
Helt hantverksmassig framstallning som fér 100 ar sedan. Bara fran farskt kott (ej fryst som de
flesta andra tillverkare). Inga konserveringsmedel eller tillsatser.

Lang lagring - 5 manader - i Valtellina-dalen med sitt unika mikroklimat.

Letar du efter en Bresaola utan konserveringsmedel utan att ge avkall pa smak? Njut av den lackra
Bresaola Black Angus Beef Prosciutto - MetodoZero®, fantastisk arom och smak.

v Lagrad och mognad i 6ver 5 manader

v Mogen smak, levande och doftande toner

v Utan konserveringsmedel

v Halal-certifierad

v Cirka 1,2/1,5 kg

Produceras bara fran héftens spets av fina Black Angus-nétkreatur, som har dragit nytta av en -
efterbehandling innan slakt pa cirka 150 dagar med spannmal, och darmed presenterar den
klassiska intensiva marmoreringen.
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Ingredienser: Black Angus Notkott*, salt, naturliga aromer. *Ursprungsland: EU.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 756 kJ / 179 kcal
Fett 4,49
- varav mattade fettsyror 1,649
Kolhydrater 1,49
- varav mattade fettsyror <05¢g
Protein 33,449
Salt 3,849

GIOPORRO® BLACK ANGUS BEEF PROSCIUTTO (H1=HALF) ar en HANTVERKSPRODUKT som ar av
Overlagsen kvalitet.

BEEF PROSCIUTTO produceras med en innovativ och patenterad produktionsmetod som kallas
METODOZERO®. Den produceras med den berémda “BLACK ANGUS” rasen av notkreatur, uppfédd
i Australien (spannmalsmatad) eller USA (majsmatad).

Vi valjer endast farska styckningsdelar (aldrig frysta), som bearbetas med ett gammalt
familjerecept bestaende av rent salt, érter och kryddor, med NOLL tillsatta NITRITER och NOLL
ALLERGENER (GLUTEN, LAKTOS, etc.).

Varje kottbit saltas fér hand och botas genom en Idang mognads- och aldringsprocess som tar mer
an 5 manader.

Slutligen, produkterna ar vakuumférpackade i aluminiumpasar. Processen och produkten
Overensstammer med gallande EU-regler.
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