MANDARINATA E LIME SPECIALITA SICILIANE BIBITE BONA 24 X 275
ML
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SICILIANA ¢

Kolsyrad dryck fran Sicilien med saft fran de basta Mandarinerna och Lime fran Sicilien.
275 ml x 24

PRODUKT BESKRIVNING

Typ: Med saft fran Mandariner och Lime fran Sicilien.

Farg: Ljusgron.

Karaktar: Starka citrusnoter, latt s6t och syrlig struktur med behaglig friskhet.
Servering: +3°C Otroligt torstslackande. Avnjuts med fordel i ett glas med is.
Storlek/Volym: 275 ml x 24



Ingredienser: vatten, 8% limejuice fran koncentrat, 6% mandarinjuice fran koncentrat, socker,
kolsyra, naturliga aromer, extrakt av safflor, surhetsreglerande medel: citronsyra; fargamne: E133,
konserveringsmedel: kaliumsorbat, natriumbensoat. Eventuella avlagringar beror pa fruktjuicen i
drycken.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 207,90 k) / 48,92 kcal
Fett 0,01g
- varav mattade fettsyror 0,09
Kolhydrater 12,17 g
- varav sockerarter 11,94 g
Fibrer 0,03 ¢
Protein 0,01g
Salt 004

Bibite BONA ; Den forsta Gassosa Bona foddes i borjan av 1940-talet genom Vincenzo Bona, en
dynamisk och féretagsam man alltid redo att satsa pa nya affarsverksamheter. Vid en tidpunkt dar
ekonomisk aterhamtning och viljan att ateruppbygga vaxte exponentiellt, utokades produktionen
av Gassosa ocksa till andra produkter nara kopplade till omrédet, som Aranciata, Passito Soda och
Limonata. Dessa distribuerades forst lokalt och regionalt, och snart darefter i resten av de
sicilianska provinserna.

Marknaden konsoliderades ar efter ar, och runt 1947 grundades SBEG Bona - Siciliana Bevande
Gassate - ett foretag som snabbt etablerade sig som ledande pa den sicilianska marknaden,
inklusive darna, inom produktionen av laskedrycker. Dess professionalism, sakerstalld genom
hégteknologisk produktion, méjliggjorde inte bara en omfattande rad drycker dver tiden utan ocksa
en tredjeparts flasktjanst for nagra valkanda nationella varumarken.

Idag dkar SBEG Bona sitt utbud av produkter med samma beslutsamhet, kvalitet och omisskannlig
smak som alltid har utmarkt deras drycker, harledda fran recept som har varit noga bevarade éver
tid och 6verféorda genom tre generationer.

Foretaget i Augusta, tack vare den kompetens som forvarvats under 6ver 70 ars verksamhet,
uppratthaller en hég kvalitetsstandard genom att 6vervaka alla faser av ramaterialtillférsel och
produktionsprocesser for att sakerstalla absolut kvalitet och halsosam miljo.

Den flexibla strukturen gor det mojligt for foretaget att vara konkurrenskraftigt pa marknaden
genom att anpassa sig till kraven fran de olika formaten som fér narvarande finns pa marknaden,
samt att erbjuda en private label-tjanst och snabb och punktlig transportlogistik.
Produktionssortimentet omfattar nu olika typer av drycker: Aranciata, Chinotto, Gassosa, Spuma,
Spuma nera, Sanguinella, Tonica, Cola, Limonata, Pompelmo rosa, Cedrata, Sambuca, Bitter,
Cocktail och manga andra drycker som praglar marknaden for laskedrycker inom GDO- och
Ho.Re.Ca. segmentet.
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Bibde BONA - Robpal bk

Bibite BONA - Specialita Siciliane
Den féreta Gassosa Bona foddes | barjan av 1940-talet genom Vincenzo Bona, en dynamisk och foretag-
sam man alltid redo att satsa pa nya affdrsverksamheter. Produktionen utékades till andra andra smaker
som Aranciata, Passito Soda och Limonata. Dessa distribuerades forst lokalt och regionalt, och snart
drefter resten av dessicilianska provinserna,

Marknaden konsoliderades ar efter ar, och runt 1947 grundades SBEG Bona - Siciliana Bevande
Gassate  ett firetag som snabb etablerade sig som ledande pa densicilianska marknaden, inklusive
Garna, inorn produktionen av liskedrycher. Idag kar SBEG Bona sit utbud av produkter med samma
beslutsamhet, kvalitet och omissknn g smak som alltd har utmi kt deras drycker, hi edda fran recept
som har varitnoga bevarade dver tid och éverérda genom tre generationer.
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Manufakturgatan 23 - 417 07 Géteborg - Tel. +46 (0) 31 2127 77 - info@ilmolinose - ilmolinose.



https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2023/11/13703_13704_13705_13706_BONA.pdf

