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CHINOTTO BIBITE BONA 24 X 275 ML
SKU: 13700

Kolsyrad dryck fran Sicilien med infusion av Chinotto.
275 ml x 24

PRODUKT BESKRIVNING

Typ: Med naturlig Chinotto infusion med en unik smak och djarv doft.

Farg: Klar, med karamellfargade nyanser.

Karaktar: mjuk och harmonisk, den bittra eftersmaken kvarstar i gommen med en sista sét ton.
Servering: +3°C Njut nar som helst. Idealisk som aperitif tilsammans med en citronskiva.
Storlek/Volym: 275 ml x 24
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Ingredienser: vatten, socker, kolsyra, fargamne: E150d, aromer, naturlig infusion av Chinotto
0,04%, surhetsreglerande medel: citronsyra; naturliga aromer, konserveringsmedel: kaliumsorbat,
natriumbensoat.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 197,2 kJ / 46,4 kcal
Fett 0,049
- varav mattade fettsyror 0,09
Kolhydrater 11,69
- varav sockerarter 11,69
Protein 0,09
Salt 00g

Bibite BONA ; Den forsta Gassosa Bona foddes i bérjan av 1940-talet genom Vincenzo Bona, en
dynamisk och féretagsam man alltid redo att satsa pa nya affarsverksamheter. Vid en tidpunkt dar
ekonomisk aterhamtning och viljan att ateruppbygga vaxte exponentiellt, utokades produktionen
av Gassosa ocksa till andra produkter nara kopplade till omradet, som Aranciata, Passito Soda och
Limonata. Dessa distribuerades forst lokalt och regionalt, och snart darefter i resten av de
sicilianska provinserna.

Marknaden konsoliderades ar efter ar, och runt 1947 grundades SBEG Bona - Siciliana Bevande
Gassate - ett foretag som snabbt etablerade sig som ledande pé den sicilianska marknaden,
inklusive 6arna, inom produktionen av laskedrycker. Dess professionalism, sakerstalld genom
hogteknologisk produktion, moéjliggjorde inte bara en omfattande rad drycker 6ver tiden utan ocksa
en tredjeparts flasktjanst for nagra valkédnda nationella varumarken.

Idag dkar SBEG Bona sitt utbud av produkter med samma beslutsamhet, kvalitet och omisskannlig
smak som alltid har utmarkt deras drycker, harledda fran recept som har varit noga bevarade 6ver
tid och dverférda genom tre generationer.

Foretaget i Augusta, tack vare den kompetens som forvarvats under 6ver 70 ars verksambhet,
uppratthaller en hég kvalitetsstandard genom att 6vervaka alla faser av ramaterialtillférsel och
produktionsprocesser for att sakerstalla absolut kvalitet och halsosam miljo.

Den flexibla strukturen gor det mojligt for foretaget att vara konkurrenskraftigt pa marknaden
genom att anpassa sig till kraven fran de olika formaten som for narvarande finns pa marknaden,
samt att erbjuda en private label-tjanst och snabb och punktlig transportlogistik.
Produktionssortimentet omfattar nu olika typer av drycker: Aranciata, Chinotto, Gassosa, Spuma,
Spuma nera, Sanguinella, Tonica, Cola, Limonata, Pompelmo rosa, Cedrata, Sambuca, Bitter,
Cocktail och manga andra drycker som praglar marknaden for laskedrycker inom GDO- och
Ho.Re.Ca. segmentet.
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Bibite BONA SRS
Den forsta Gassosa Bona féddes i bérjan av 1940-talet genom Vincenzo Bona, en dynamisk och foretag-
sam man alltid redo att satsa pa nya affarsverksamheter. Produktionen utdkades till andra andra smaker
Som Aranciata, Passito Soda och Limonata, Dessa distribuerades frst lokalt och regionalt, och snart
darefter i resten av de sicilianska provinsema

Marknaden konsoliderades ar efter ir, och runt 1047 grundades SBEG Bona - Siciliana Bevande
Gassate - ett firetag som snabbt etablerade sig som ledande pa den sicilianska marknaden, inklusive
Garna, inom produktionen av l3skedrycker. dag ékar SBEG Bona sittutbud av produkter med samma
beslutsamhet, kvalitet och omisskannligsmak som alltid har utmarke deras drycker, hérledda frin recept
som har varit noga bevarade ver tid och éwerféida genom tre generationer.
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Chinetto Arabica Cocktall
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2023/11/13700_13701_13702_BONA.pdf

