BAROLO DOCG PAREJ EKO 0,75L 14,5%
SKU: 10019
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BAROLO

Denominazione di Origine Controliata e Gorantéx

2018

Barolo DOCG Parej 14,5%
750 ml

PRODUKT BESKRIVNING

Alkoholhalt: 14,5% Vol

Druvsammansattning: 100% Nebbiolo.

Vinifiering: Jasning i staltank under kontrollerad temperatur. Vinet lagras sedan pa ekfat.
Karaktar: Granatrdd farg, rik och kryddig doft, karaktar av moget korsbar. Trevlig och mjuk.
Servering: 18°C. Passar utmarkt till vilt, kalv, flask, grillat samt lagrade ostar.

Flaska: 750 ml



Druvsammansattning: 100% Nebbiolo.

EKOLOGISK Parej 2018 - Barolo DOCG

Icardi-stilen ar kand o6ver hela varlden for sina stilmassigt mycket fruktiga viner, av extrem finess, r-
enhet och elegans. Balanserad fran fodseln - fantastisk som lagrad!

PREMI E RICONOSCIMENTI

Bibenda 2014 5 /5 "Vino eccellente”

WineHunter 2014 88-89,99 / 100 "Vino eccellente”

Luca Maroni 2016 94 / 100 "Vino eccellente”

The Wine Advocate 2011 93 /100 "Vino eccellente”
Gambero Rosso 2008 2 / 3 "Vino eccellente”

Vini Buoni d’ltalia 2017 * * * * "Vino eccellente”

Halienska smaker sedan 1999
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EKOLOGISK Parej - Barolo DOCG

Icardi-stilen &@r kind Gver hela vérlden fr sina stilmassigt mycket fruktiga viner,
av extrem finess, renhet och elegans. Balanserad frén fédseln - fantastisk som lagrad!

m PREMI E RICONOSCIMENT!
James Suckling 2020 92/ 100 "Vino eccellente”
5/5

pd Bibenda 2004 5/ “Vino eccellente”
WineHunter 2014 888999/100 "Vino eccellente”
Luca Maroni 2020 92100 “Vino eccellente”
The Wine Advocate 2011 93/ 100 “Vino eccellente”
GamberoRosso 2008 2/3 "ino eccellente”
ViniBuonidtalia 2017 % % ¥k “Vino eccellente”

EKOLOGISK Parej / Barolo DOCG

ICARDI
ARTIKELNR: L0019 &
Alkoholhalt: 14,5%Vﬂ\w
Druvsammansittning: 100% Nebblolo.
Vinflering: Jsning | stiltank under kontrollerad temperatur.
PAREJ Vinetlagras sedan pd ekfat.
Lot Karaktiir: Granatréd farg, rik och kryddig doft, karaktar av moget
Kérsbir. Trevlig och mjuk.

Servering: 18°C. Passar utmarkt till vilt, kaly, flisk, grillat samt
lagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/09/10019_Parej-Barolo-DOCG-EKO.pdf

