BAROLO DOCG 2021 MARRONE 0,75L 14,5%
SKU: 100011
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BAROLO

DENOMINAZ

CONTROLLA

MARRONE
La Maans

Barolo DOCG 2021 MARRONE

750 ml

“Parfymerad, pa ett delikat och nastan fortrollande satt. Darefter djupt jordig: svamp, skogsbryn,
syrlig kérsbar och tryffel. Smakerna flatas samman med tanniner som kanns fjaderlatta, men sa
manga att de faster vid frukten som ett tunt lager fin kritdamm. Tamarind i avslutet. Bestamd men
elegant. Ett slankt, Idnghalsat vin med beslutsam karaktar.”

Jancis Robinson, 16,5 poang

PRODUKT BESKRIVNING

Alkoholhalt: 14,5% Vol

Druvsammansattning: 100% Nebbiolo, speciellt "Lampia” och "Michet”.

Vinifiering: Manuell skord borjan av oktober. Urval i vingarden, ytterligare urval under pressning
med avfall av druvorna som inte ar perfekta. Jasning vid 28°C i 30 dagar. Malolaktisk jasning i stora



30 HI fat och barriques. Batonnage pa adel jastfallning i 8 manader. Buteljering under kvavelock
och forvaring i en kontrollerad temperatur.

Karaktar: Intensivt granatrott. Doft: Kryddig, fruktig, aromer av sma réda frukter och bar och
inlagda koérsbar. Smak: Rik och full. Rosa viol, kanel, peppar, kakao, muskotnét, 1ader, lakrits. Sma
hintar av tobak och mint. Eftersmaken ar frasch.

Servering: 18-20°C. Idealisk till braserat kott som t.ex brasato, ossobuco eller vilt.

Flaska: 750 ml

“Parfymerad, pa ett delikat och nastan fortrollande satt. Darefter djupt jordig: svamp, skogsbryn,
syrlig korsbar och tryffel. Smakerna flatas samman med tanniner som kanns fjaderlatta, men sa
manga att de faster vid frukten som ett tunt lager fin kritdamm. Tamarind i avslutet. Bestamd men
elegant. Ett slankt, ldanghalsat vin med beslutsam karaktar.”

Jancis Robinson, 16,5 poang



Druvsammansattning: 100% Nebbiolo, speciellt "Lampia” och "Michet”.

Fyra generationer av passion, uthallighet och hart arbete!

Marrone Pietro féddes 1887 i en familj som redan producerade vindruvor. Fran som mycket ung var
han valdigt passionerad och ambitids, han vill att familjens druvor ska vara de vackraste i landet.
1910, 23 ar gammal, bad han sin far Edoardo att fa odla nagra vinstockar enligt da
revolutionerande tekniker: att minska produktionen for att fa en hdgre kvalitet och inte sa vete i
raderna, vilket da var normal praxis. Naturligtvis blir familjens druvor landets vackraste. Garden
Gian Piero Marrone har sitt huvudkontor i Piemontes kullar i Annunziata, en by i kommunen La
Morra, nagra kilometer fran Alba, i omradet Langhe.

Det ar ingen slump att dessa kullar ar erkdnda som en UNESCO: s varldsarvslista och statar med
en lang vinhistoria som ocksa kan kannas i detta foretags tradition. Vingarden har faktiskt natt sin
fjarde generation med systrarna Marrone, Valentina, Serena och Denise . Marrone-vinerna kan
uppskattas nationellt och internationellt ,med viner som valfértjant fatt viktiga utmarkelser fran
kritiker som Jancis Robinson och i de basta evenemangen i branschen som Decanter, for att namna
nagra. Bland vinerna pekar vi ut "Barolo Bussia DOCG”, ett 6verdadigt och elegant vin, med en
kraftig tanninkonsistens och en valtalig ndsa, som kommer fran en av de mest kdnda historiska
vingardarna i Barolo-omradet, eller "Barolo Pichemej DOCG ", valsmakande och volumings,
"Barbera d’Alba Superiore DOC”, ett uppriktigt vin med en fangslande syra, ryggrad och mjukhet,
"La Pantelera”

Argangen 2021 inleddes med en mild vinter, men med riklig nederbérd, inklusive snéfall, vilket
sakerstallde en utmarkt vattenreserv - ndgot som visade sig avgérande under vaxtsasongen, som
blev den torraste pa flera ar.

Den vegetativa tillvaxten tog fart i normal takt och enligt traditionell tidsplan, alltsa inte tidigare an
vanligt som aret innan. Detta gjorde att vinrankorna kunde hantera den sista kéldperioden i bérjan
av varen, vilket begrinsade frostskador pa de nyutvecklade skotten. Aven Nebbiolo, en druvsort
med tidig utveckling och darmed mer utsatt, klarade temperaturfallet val, med endast mindre och
lokala skador i vingardar pa lagre héjd. Under de foljande fenologiska faserna noterades en mattlig
skord, uppskattad till cirka -10 % jamfort med 2020. Detta minskade behovet av gallring, samtidigt
som produktionsnivaerna holl sig inom regelverkets ramar.

Med varens ankomst inleddes en lang period av stabilt vader som fortsatte genom hela sommaren,
med temperaturer i linje med sasongsgenomsnittet och utan extrema toppar, sarskilt nattetid.
Under forsta halvan av juli intraffade kraftiga askovader, med kulmen den 13 juli d& en valdsam
hagelstorm drabbade delar av Castellinaldo, Castagnito, Guarene och sarskilt Canale, vilket
orsakade betydande skador pa vingardar i dessa omraden. | Barolo- och Barbaresco-vingardarna
registrerades dock inga skador. Sommaren fortsatte darefter stabilt med begransad nederbdérd,
vilket bidrog till en utmarkt vaxtskyddsstatus och hog kvalitet vid skdrden.

Nebbiolo-skérden inleddes i slutet av september och nadde sin kulmen under andra veckan i
oktober. Druvklasarna var friska och uppvisade optimal fenolisk mognad, stédd av svalare
temperaturer och stérre temperaturvariationer fran andra halvan av september. Avkastningen var
balanserad och optimal, med nagot mindre bar an féregaende ar. Detta gav en hog halt av
polyfenoler, avgdrande for att skapa strukturerade och valbalanserade viner med god
lagringspotential.

Sammanfattningsvis, trots ett ar praglat av stora klimatvariationer - med sena frostnatter,
askovader, hagelstormar och perioder av torka - uppnaddes 6verraskande goda resultat i
druvkvalitet, vilket sannolikt &ven beror pa de relativt begransade skordevolymerna.



20 years of Italian Food Experience
—— TCNEY.
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Azienda Agricola Marrone - é?;m jmwmﬁ'ﬂma

Fyra generationer av passion, uthéllighet och hért arbete!

Marrone Pietro foddes 1887 i en familj som redan producerade vindruvor. Alltid valdigt passionerad
ochambitiGs, han vill att familjens druvor ska vara de vackraste i landet.

1910, 23 dr gammal, bad han sin far Edoardo att f4 odla ndgra vinstockar enligt dd revolutionerande
tekniker: att minska produktionen for att f4 en hogre kvalitet och inte s& vete i raderna, vilket dd var
normal praxis. Naturligtvis blir familjens druvor landets vackraste.

Det aringen slump att dessa kullar ar erkanda som en UNESCO:s varldsarvslista. Vingdrden har
faktiskt ndtt sin férde generation med systrarna Marrone, Valentina, Serena och Denise.

Marrone-vinerna uppskattas bade nationellt och intemationellt.

MARRONE

LA MORRA

Barolo D0CG 2017

ARTIKELNR: 100031
MARRONE  Alkoholhalt: 14,5% Vol

Druvsammansittning: 100% Nebblolo, speciellt "Lampla” och *Michet”.

Viniflering: Manuell skord. Urval | vingarden, ytterligare urval under pressning med
i avfallav druvorna som Inte dr perfekta, Jisning vid 28°C 1 30 dagar. Malolaktisk ésning

Istora 30 Hl fat och barriques. Batonnage p dcleljastfallning 1 8 ménader. Buteljering,
under kvavelock och forvaring | en kontrollerad temperatur. Karakta: Intensivt
granatriit. Doft: Kryddlig, frukiig, aromer av smd roda frukter och bar, och inlagda
Korsbar. Smak; Rik och full. Rosa viol, kanel, peppar, kakao, muskotnat, ader, akits.
Sma hintar av tobak och mint. Eftersmaken ar frasch.

Servering: 18-20°C. Idealsk tll briserat kit som tex brasato, ossobuco eller vilt
Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/03/Produktblad_100011_Barolo-DOCG-2017.pdf

