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MARRONE

Alkoholhalt: 14,5% Vol
Druvsammansattning: 100% Nebbiolo, speciellt "Lampia” och "Michet”.
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Alkoholhalt: 14,5% Vol

Druvsammansattning: 100% Nebbiolo, speciellt "Lampia” och "Michet”.

Vinifiering: Manuell skord férsta veckan i oktober. Urval i vingarden, ytterligare urval under
pressning med avfall av druvorna som inte ar perfekta. Jasning vid 28°C i 35 dagar. Malolaktisk
jasning i stora 25 HI fat och 30 manaders lagring pa trafat. Batonnage pa fin jastfallning under de
forsta 10 manaderna. Buteljering under kvavelock och forvaring av flaskorna i minst 6 manader i
en kontrollerad temperatur.

Karaktar: Elegant, Iatt orange rubinréd farg. Doft: Korsbar, sma bar, lakrits, mint, rostade toner

— By L e e b G e & sl
Mo L. 1Mo %ﬁ%ﬁ%ﬁ% LK®3T WWW.ILMOLINO.SE



Italienska smhev sedan 1999

R
| S0 F 0 RO |
; . ‘ C S | 5

8¢

och lader. Smak: Kraftig och charmig. Korsbar, sma bar, lakrits, mint, rostade toner och lader.
Servering: 18-20°C. Idealisk till braserat koétt som t.ex brasato, ossobuco eller vilt.

Flaska: 750 ml
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Hlalien

Druvsammansattning: 100% Nebbiolo, speciellt "Lampia” och "Michet”.

Fyra generationer av passion, uthallighet och hart arbete!

Marrone Pietro féddes 1887 i en familj som redan producerade vindruvor. Fran som mycket ung var
han valdigt passionerad och ambitids, han vill att familjens druvor ska vara de vackraste i landet.
1910, 23 ar gammal, bad han sin far Edoardo att fa odla nagra vinstockar enligt da
revolutionerande tekniker: att minska produktionen for att fa en hdégre kvalitet och inte sa vete i
raderna, vilket da var normal praxis. Naturligtvis blir familjens druvor landets vackraste. Garden
Gian Piero Marrone har sitt huvudkontor i Piemontes kullar i Annunziata, en by i kommunen La
Morra, nagra kilometer fran Alba, i omradet Langhe.

Det ar ingen slump att dessa kullar ar erkdnda som en UNESCO: s varldsarvslista och statar med
en lang vinhistoria som ocksa kan kannas i detta foretags tradition. Vingarden har faktiskt natt sin
fjarde generation med systrarna Marrone, Valentina, Serena och Denise . Marrone-vinerna kan
uppskattas nationellt och internationellt ,med viner som valfértjant fatt viktiga utmarkelser fran
kritiker som Jancis Robinson och i de basta evenemangen i branschen som Decanter, for att namna
nagra. Bland vinerna pekar vi ut "Barolo Bussia DOCG”, ett 6verdadigt och elegant vin, med en
kraftig tanninkonsistens och en valtalig ndsa, som kommer fran en av de mest kdnda historiska
vingardarna i Barolo-omradet, eller "Barolo Pichemej DOCG ", valsmakande och volumings,
"Barbera d’Alba Superiore DOC”, ett uppriktigt vin med en fangslande syra, ryggrad och mjukhet,
"La Pantelera”
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Fyra generationer av passion, uthallighet och hart arbete!

Marrone Pietro foddes 1887 i en familj som redan producerade vindruvor. Alltid valdigt passionerad
ochambitis, han vill att familjens druvor ska vara de vackraste i landet.

1910,23dr gammal, bad han sin far Edoardo att f& odla ndgra vinstockar enligt dé revolutionerande
tekniker: att minska produktionen for att f4 en hogre kvalitet och inte s& vete i raderna, vilket dd var
normal praxis. Naturligtvis blir familjens druvor landets vackraste.

Det aringen slump att dessa kullar &r erkinda som en UNESCO:s varldsarvslista. Vingdrden har
faktiskt ndtt sin fiarcle generation med systrarna Marrone, Valentina, Serena och Denise.

Marrone-vinerna uppskattas bade nationellt och intemationellt.

. MARRONE
LA Morra

A Barolo DOCG Bussia 2016
ARTIKELNR: 100013

MARRONE

:
.

Miohalhalt: 1450 ol

Druvsammansiittning: 100% Nebbiolo, speciellt "Lampla” och "Michet”,

Vinflering: Manuell skbrd. Urval | vingdrden, ytterligare urval under pressning med aviall

I m Inte 4r perfekta. Jasning vid 28°C 135 dagar. Malolaktisk asning | stora
25 H fat och 30 ménaders lagring pé trifat. Batonnage pé finastfallning under de forsta
och fBrvarin minst 6

1en kontrollerad temperatur. Karaktir: Elegant, litt orange rubinréd firg, Doft: Korsbéi,

smid b, lakrits, mint, rostade toner och lider. Smak: Kraftig och charmig, Kersbér, sma
. bar,lakrits, mint, rostade toner och lader. Servering: 18-20°C. Idealisk tll brasserat kitt
somt.ex brasato, 0ssobuico eller vilt. Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/03/Produktblad_100013_Barolo-DOCG-Bussia-2016.pdf

