BARBERA D'ALBA DOC RENZO ADRIANO 2024 0,75L 12,5%
SKU: 11021

ADRTIANO
MARCOeVITTORIO
Renzo
BARBERA D’ALBA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Alkoholhalt: 12,5% Vol
Druvsammansattning: 100% Barbera

PRODUKT BESKRIVNING

Alkoholhalt: 12,5% Vol

Druvsammansattning: 100% Barbera.

Vinifiering: Manuell skord forsta delen av oktober. Avstjalkning och pressning vid 24-25° Cica 7
dagar. Lagring pa flaska ca 9 manader.



Karaktar: Ljust rubinréod med fylliga toner. Inslag av frukt, om den fortfarande ar ung, nar vinet
nar en korrekt mognad, aterstalls doften av bjornbar och sylt. Fyllig smak med en syrlig &dra som
framhaver dess doft och fraschor.

Forvaring: Morkt och torrt, vid en konstant temperatur som aldrig 6verstiger 20° C.

Servering: 16-18°C. Perfekt med lI6ksoppa och medium lagarade ostar, tex Taleggio. Pocherad
torsk. Marockansk couscous. Mork Choklad.

Flaska: 750 ml



Druvsammansattning: 100% Barbera

Familjen Adriano en familjehistoria!

Familjen Adriano &ar ett klassiskt exempel pa en familjedgd gard, en sann tradition i Piemonte.
Sedan bérjan av 1900-talet, driver Giuseppe Adriano och hans fru Teresa, en jordbruksverksamhet.
| hjartat av Langa - i Alba - i byn San Rocco Seno d’Elvio.

Deras barn: Adriano Marco och Vittorio, fortsatter resan genom att odla och vinifiera sina egna -
druvor, med syftet att producera viner som bast tolkar "terroiren”. Efter skérden 1994 bestamde
de sig for att buteljera de forsta flaskorna med Adriano-etiketten.

Barnbarnen: Grazia och Luciana arbetar nu ocksd med foretaget.
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Familjen Adriano en familjehistoria!

Familjen Adriano ar ett Klassiskt exempel pd en familjeagd gérd, en sann tradition i Piemonte.
Sedan borjan av 1900-talet, driver Giuseppe Adriano och hans fru Teresa, en jordbruksverksamhet.
I'hjartat av Langa - i Alba - i byn San Rocco Seno d’Elvio.

Deras barn: Adriano Marco och Vittorio, fortsétter resan genom att odla och vinifiera sina egna
druvor, med syftet att producera viner som bast tolkar "terroiren”. Efter skirden 1994 bestamde de sig
for att buteljera de forsta flaskorna med Adriano-etiketten,

Barnbarmen: Grazia och Luciana arbetar nu ocksa med foretaget.
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Barbera D’Alba DOC 2022

ARTKELNR L1021 Lo
Alkohothatt: 13,59 vol %

Druvsammanséttning: L00% Barbera

Viniflering: Manuel skrd. Avstjalkning och pressningvid 24-25° C1 ca 7 dagar.

Lagring pé flaska ca 9 manader.

Karaktiir: Ljust rubinri med fyliga toner. Inslag av rukt, om den fortfarande 3r ung,
Rarvinet nar en korrekt mognad, aterstalls doften av bjombar och sylt, Fyllig smak med en
<yrlig ddra som framhiver dess doft och frascher.

Férvaring: Morkt och svalt,

Servering: 16-18°C. Perfekt med loksoppa och medium lagarade ostar,tex Taleggio.
Pocherad torsk. Marockansk couscous. Mérk Choklad.

Flaska: 750m!
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2022/03/11021_Barbera-DAlba-DOC-2022.pdf

