BARBERA D’'ALBA DOC “CARLOT” 2022 MARRONE 0,75L 14%
SKU: 100017

BARBERA D’ALBA
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L Mok

Alkoholhalt: 14% Vol
Druvsammansattning: 100% Barbera.
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

Alkoholhalt: 14% Vol

Druvsammansattning: 100% Barbera.

Vinifiering: Manuell, sista veckan i september. Krossning/avhardning och jasning med maceration
i kontakt med skalet vid 26°C i 12-14 dagar. Malolaktisk jasning i stal och aldring av 60% i tredje
passage barriques av Franskt och Australisk trafat och 40% i staltankar i ca 12 manader.
Buteljering under kvavelock.

Karaktar: Moget, rubinrott vin. Doft: Vinds doft som later dig uppfatta inslag av viol, bjérnbar och
hallon, tillsammans med karakteristiska fruktiga toner, vit- och svartpeppar, sma hintar av lakrits.



Smak: Full och harmonisk av moérka bar, toner av plommon, bjornbar, vanilj och kryddor. Torr med
valbalanserad syra fran lagring pa trafat. Ett vin med stor karaktar.

Servering: 18-20°C. Utmarkt till kallskuret, rott kott och ostar.

Flaska: 750 ml



Druvsammansattning: 100% Barbera.

"Barbera Carlot ar en klassiker: fylligt, robust, rubinrott vin, ett maste pa bade det forflutnas och
dagens bord. Raffinerad, anpassad till egenskaperna hos vinet som ett ndje, det ar en mycket
valkommen gast pa bordet hos mina kannare vanner.”

Franco Piccinelli, forfattare och journalist

Fyra generationer av passion, uthallighet och hart arbete!

Marrone Pietro féddes 1887 i en familj som redan producerade vindruvor. Fran som mycket ung var
han valdigt passionerad och ambitids, han vill att familjens druvor ska vara de vackraste i landet.
1910, 23 &r gammal, bad han sin far Edoardo att fa odla ndgra vinstockar enligt da
revolutionerande tekniker: att minska produktionen for att fa en hogre kvalitet och inte sa vete i
raderna, vilket da var normal praxis. Naturligtvis blir familjens druvor landets vackraste. Garden
Gian Piero Marrone har sitt huvudkontor i Piemontes kullar i Annunziata, en by i kommunen La
Morra, nagra kilometer fran Alba, i omradet Langhe.

Det ar ingen slump att dessa kullar ar erkanda som en UNESCO: s varldsarvslista och statar med
en 1ang vinhistoria som ocksa kan kannas i detta foretags tradition. Vingarden har faktiskt natt sin
fjarde generation med systrarna Marrone, Valentina, Serena och Denise . Marrone-vinerna kan
uppskattas nationellt och internationellt ,med viner som valfortjant fatt viktiga utmarkelser fran
kritiker som Jancis Robinson och i de basta evenemangen i branschen som Decanter, for att namna
nagra. Bland vinerna pekar vi ut "Barolo Bussia DOCG"”, ett 6verdadigt och elegant vin, med en
kraftig tanninkonsistens och en valtalig nésa, som kommer fran en av de mest kanda historiska
vingardarna i Barolo-omradet, eller "Barolo Pichemej DOCG ", valsmakande och voluminds,
"Barbera d’Alba Superiore DOC”, ett uppriktigt vin med en fangslande syra, ryggrad och mjukhet,
"La Pantelera”.

Azienda Agricola Marrone - (7;m jn,;1f/naﬁa;1l,\

Fyra generationer av passion, uthéllighet och hart arbete!

Marrone Pietro foddes 1887 i en familj som redan producerade vindruvor. Alltid valdigt passionerad
ochambitiés, han vill att familjens druvor ska vara de vackraste i landet.

1910, 23 4r gammal, bad han sin far Edoardo att f4 odla négra vinstockar enligt d revolutionerande
tekniker: att minska produktionen for att f4 en hogre kvalitet och inte s& vete i raderna, vilket dd var
normal praxis. Naturligtvis blir farniljens druvor landiets vackraste.

Det aringen slump att dessa kullar ar erkanda som en UNESCO:s varldsarvslista. Vingdrden har
faktiskt ndtt sin fiarde generation med systrarna Marrone, Valentina, Serena och Denise.

Marrone-vinerna uppskattas bade nationellt och internationellt

. MARRONE
L.A MORRA

‘ Barbera d’Alba DOC “Carlot” 2019
ARTIELNR 100037 e

MARRONE Alkoholhalt: 140 Vol '®

ruvsammansattning: 100% Barbera, Viniflering: Manuell, sista veckan | september.

= Avstjalkning och pressning vid 26°C 1 12-14 dagar. Malolaktisk Jdsning | stal och lagring

o av 60% tredje passage ba triques av Franskt och Australisk trafat o Itankar

Ica 12 manader. Karaktir: Moget, rubinrétt vin. Doft: Vinos d Viol, bjérnbar och

IR B hallon, tilsammans med karakterlstiska ruktiga toner, vit- och swartpeppar, s

avla k: Full och harmonisk av méka b, toner av plommon, bjébér, vani

och kryddor, Torr med valbalanserad syra frdn lagring pd trafat. Ett vin med stor karaktar.
- Servering: 18-20°C. Utmarkt till kallskuret, rétt kétt och ostar. Flaska: 750 ml
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