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AMARONE
della VAL POLICELLA

IONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GAR
VALPANTENA

Rétt vin fran Valpantena Superiore / Tezza, Verona.
Mundus vini - Guldmedalj 90 p
James Suckling.com - 93 p
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Hltalienska sm le

PRODUKT BESKRIVNING

Rétt vin fran Valpantena Superiore / Tezza, Verona.

Mundus vini - Guldmedalj 90 p

James Suckling.com - 93 p

Alkoholhalt: 16% Vol

Druvsammansattning: Corvina, Rondinella.

Jordbrukssystem: Guyot och Veronese Inclined Pergola.

Skordetid: september och oktober.

Vinframstallning: | fuktrum vid 1ag temperatur och kontrollerad luftfuktighet. Avstjalkning och
pressning av druvorna, ympning med utvalda jastsvampar.

Vinifiering: Maceration i staltankar och dagliga pumpovers. Vinet lagras 60 manader i egen
kallare.

Karaktar: Djup rubinfargad farg. Doft: kérsbarssylt, vanilj, lakrits, tobak. Smak: Varm, mjuk och
intensiv tannin i gommen.

Servering: 16°C. Utmarkt till grillat koétt, vilt, mogna ostar samt till Pastissade med polenta.
Flaska: 750 ml
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Druvsammansattning: Corvina, Rondinella.
» James Suckling.com 2024

93 points

* Mundus vini 2024

90 points

* Luca Maroni 2024

94 points

* Berliner Wine Trophy 2023

Gold Medal

* Vinibuoni d’ltalia 2024

4 Stars

* Guida Vini d'ltalia 2024 Gambero Rosso
2 Glasses

* 1 Vini di Veronelli 2024

91 points
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CANTINA TEZZA - e dqmmaﬁam

Valpantena Superiore / Tezza

Cantina Tezza har producerat viner | ver tre generationer. Valpantena och Valpolic
i Valpantena och Valpolicella omridet.

Tezza vingarden grundades 1960 och ar idag ett exempel pa en kort leveranskedja och tillampar
en grundléggande princip: for att garantera genuinhet, transparens och excellens miste varje steg
i vinframstaliningen kunna sparas.

TezzA .

‘Amarone della Valpolicella DOCG 2018 EKO
‘

ARTIKELNR: 13813 %‘

Alkoholhalt: 16% Vol
Druvsammansittning: Corvina, Rondinella
Skordetid: september och oktober.

"
Vinetlagras 60 ménader| egen kallare,

Karaktir: Ojup rubinfirgad firg Doft: kersbarssylt, vanil) lakrts,
‘tobak. Smak: Varm, mjuk oc h Intensiv tannin | gommen.
Servering: 16°C. Utmarkt il gilat kot vit, mogna ostar samt til
Pastissade med polenta

Flaska: 750 ml
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2024/02/13813_Amarone-della-Valpolicella-DOCG-2018.pdf

