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AMARONE DELLA VALPOLICELLA TEZZA 2016 DOCG
SKU: 10182

Amarone della Valpolicella

PRODUKT BESKRIVNING
Rott vin fran Tezza, Veneto.
Alkoholhalt: 16,5% Vol
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Druvsammansattning: 70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone.

Vinifiering: Framstalls enligt klassisk amaronemetod dar druvorna handplockas i slutet av
september for att sedan luftorkas fram till Januari. Jasning 30 dagar i staltank. Vinet lagras sedan
36 manader i ekfat och 12 ménader pa flaska.

Karaktar: Djup rubinr6d med toner av konserverade kdrsbar, torkade rosenblad och choklad.
Valbalanserat krispigt frascht. Sammetslena tanniner. Fantastiskt vin!

Servering: 17°C. Utmarkt till braserat kott, stekar, lagrade ostar.

Flaska: 750 ml
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Druvsammansattning: 70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Valpantena Superiore / Tezza

Cantina Tezza har producerat viner i dver tre generationer. Valpantena och Valpolicellaoner i
Valpantena och -Valpolicella omradet.

Tezza vingarden grundades 1960 och ar idag ett exempel pa en kort leveranskedja och tillampar
en grundldggande princip: for att garantera genuinhet, transparens och excellens maste varje steg
i vinframstallningen kunna sparas.

20 years of Italian Pood Experience
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CANTINA TEZZA - Tre geneafione:

5 [NCSEE A
Valpantena Superiore / Tezza

Cantina Tezza har producerat viner | éver tre generationer. Valpantena och Valpolicellaoner
i Valpantena och Valpolicella omradet.

Tezza vingarden grundades 1960 och dr idag ett exempel pa en kort leveranskedja och tillampar
en grundlaggande princip: for att garantera genuinhet, transparens och excellens maste varje steg
ivinframstallningen kunna sparas.

TezzA

‘Amarone aeua valpolicella DOCG Valpantena

ARTIKELNR: L0LE2 r¢
Alkohothalt: 16 5% vol %

i 10%Carvinone.
handplo orkas fram till Januar.
Jasning 3 manader | ekfat och
2
Kai e korsbi, torkade
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2020/11/Produktblad_10182_Amarone-della-Valpolicella-DOCG.pdf

