BIANCHINA CASEIFICIO DELL'ALTA LANGA CA300GX4 (CA1,2KG)
GET DESSERT OST

SKU: 2365
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Bianchina - Mjuk och kramig Dessertost av pastoriserad getmjolk!
ca300g

PRODUKT BESKRIVNING

Mjolk: Pastoriserad Get.

Typ av metod: Traditionell.

Farg: Vit.

Karaktar: Frasch och mjuk - samtidigt torr och kramig.

Servering: Rumstemperatur. Passar utmarkt till ostbrickan med marmelad och grissini/kex.
Vikt: ca 300 g x 4 ca 1,2kg

Lagrad: <15 dagar



Ingredienser: Pastériserad getmjolk*, salt, Iope. Kan innehalla spar av: komjélk. *Ursprungsland:
Italien.
Forvaras: i kyl + 4° / + 8° C. Bast fore: se forpackning

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1050 k] / 254 kcal
Fett 22,0g
- varav mattade fettsyror 16,09
Kolhydrater 099
- varav sockerarter 09g
Protein 12,049
Salt 2049
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Bianchina - Mjuk och kramig Dessertost av getmjalk!

Bianchina - Dessertost av getmjlk

Frasch och mjuk - samtidigt torr och kempakt - denna robiola farkroppsligar all litthet hos [ngsamt
syrad getmjBlk; | munnen paminner dess karakteristiska syrlighet om doften av yoghurt och kinslan av
mjblk och Farskt gras.

SNSRIV

Blanchina [ 2% Coseficio dell’slta Langa

ATIKELIR: 2365
MIalk: Pastiriserad Get.
Typ av metod: Traditionell.

Karaktir: Frisch och mjuk - samticigt torr och kompakt.
‘Servering: Rumstemperatur. Passar utmarkt til

ostbrickan
vik ca300g,
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https://www.ilmolino.se/wp-content/uploads/2021/11/Produktblad_2365_Bianchina_alta-langa.pdf

