400 SOME AGLIANICO DEL VULTURE DOC 2019 0,75L 14,5%
SKU: 11017

”Aglianico - soderns Barolo”
Alkoholhalt: 14,5% Vol
Druvsammansattning: 100% Aglianico.
Priset avser per flaska

PRODUKT BESKRIVNING

”Aglianico - soderns Barolo”

Alkoholhalt: 14% Vol

Druvsammansattning: 100% Aglianico.

Vinifiering: Manuell skord fjarde veckan i oktober. Skalmaceration i 12 dagar i sma
staljasningskarl vid kontrollerad temperatur. Efter den malolaktiska jasningen som genomfors i
mars nar temperaturerna stiger, placerades vinet p& 330-liters ekfat, redan anvanda, i grottor vid
konstant temperatur och naturlig luftfuktighet. Darefter lagring pa flaska 12 manader.

Karaktar: Rubinrdd, med violetta nyanser. Doft : réda vinbar, bjornbar och kryddor. Smak: mjuka,
lena tanniner, elegant struktur - en delikat balans mellan tra och natur fér dem som alskar
Aglianico autenticitet.

Servering: 18-20°C. Idealisk till heta ratter, lamm och ratter med paprika.

Flaska: 750 ml






Druvsammansattning: 100% Aglianico.

Cantine Carbone Melfi - Passionerade vinmakare!

Tva syskon - Luca och Sara - bestdmmer sej for att folja sin passionerade drém - dom lamnar sina
-karriarer och blir -ekologiska vinmakare.

De flesta av vingardarna de tar hand om ar resultatet av tva andra Carbone-bréders dréom, Vittorio
(far till Luca och Sara) och Enzo che. i bérjan av 1970-talet valde de tva hisnande platser, distrikten
Monte Lapis och Piani -dell’Incoronata i Melfi, dar de planterade druvor och producerade Aglianico-
vin.

Den forsta vinifieringen av Aglianico var 2005.

Idag ar de engagerade i sin vingard pa 7 hektar med ekologiska odling. Nuvarande produktion ar
cirka 25 000 flaskor.

De definierar sig sjalva som moderna hantverkare som tittar p& himlen sa fort de vaknar, men -
springer till vinkallaren for att géra dekantering utan att titta pa manen. De &r 6vertygade om att
de nédvandiga ingredienserna for att producera bra viner ar tva: friska druvor och tid.

Cantine Carbone Melfi - Basclicat ‘J(F@

Cantine Carbone Melfi - Passionerade vinmakare!

Tvé syskon - Luca och Sara - bestimmer sej fr att félja sin passionerade drém- dom lmnar sina
Karriarer och blir ekologiska vinmakare.

De flesta av vingdrdarna de tar hand om ar resultatet av tvd andra Carbone-bré ders drém, Vittorio
(far till Luca och Sara) och Enzo che. i borjan av 1970-talet valde de tvd hisnande platser, distrikten
Monte Lapis och Piani dell'Incoronata i Melfi, dér de planterade druvor och producerade Aglianico-vin.

Den forsta vinifieringen av Aglianico var 2005.

Idag ar de engagerade isin vingard pa 7 hektar med ekologiska odling. Nuvarande produktion ar
cirka 25 000 flaskor.

De definierar sig sjalva som maderna hantverkare som tittar p& himlen s fort de vaknar, men
springer till vinkillaren for att gora dekan tering utan att titta p& manen. De &r overtygade om att de
nédvandiga ingredienserna fér att producera bra viner dr tvé: friska druvor och tid.

"Aglianico - séderns Barolo”

400 Some Aglianico del Vulture DOC 2017

ARTKELNR: L1017 £
Alkoholhalt: 16%vol B

1 { Il skird farde veckan |
oktober, 112dagar | smd kontrollerad temperatur,

Efter den malolaktiska I mars

placerades vinet pa 330-liters ekfat, redan anvinda, | grottor vid konstant temperatur
och naturlg uftfuktighet. Darefter lagring pd flaska 12 manader. Karaktéir: Rubinrod,
med violetta nyanser. Doft: rida vinbir, Bjmbar och kryddor. Smak: mjuka, lena
tanniner, elegant struktur - en dellkat balans mellan tra och natur for dem som alskar
Aglianico autenticitet. Servering: 18-20°C. Idealisk till heta ritter, lamm och raitter med
paprika. Flaska: 750 m|
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