"00" CUOCO MULINO CAPUTO 1KGX10
SKU: 1820
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Durumvetemjol Typ "00” Caputo Cuoca
Pase: 1 kg x 10
Priset avser per kartong

PRODUKT BESKRIVNING
Specialmjol for pizza. W 300/320.
Pase: 1 kg x 10



Ingredienser: vetemjol typ "00”. W300/320.
Kan innehalla spar av: soja.

NARINGSDEKLARATION PER 100 g

Energi 1491 kJ / 352 kcal
Fett 1,59
- varav mattade fettsyror 0,39
Kolhydrater 70,09
- varav sockerarter 109
Fibrer 3,09
Protein 13,09
Salt 0,0018 g

Mj6l med elastisk gluten, perfekt for langjasta surdegar.

Det elastiska glutenet och den mjuka starkelsen gynnar bildandet av degar med utmarkt
hydrering, latt, med perfekt jasning, som tillgodoser behoven hos de basta pizzakockarna.
Perfekt for langjastdeg och for napolitansk pizza.



